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ʙʻمان  إضافة تأثʙر الʦʵق ʝلʳʯʴقة فيمॻɾʗاء الॻالأح ȉاʵن Ȋॻʮʰت 
 Ǻالʗʻʸʱʯ عʹʗ حفʢها الʸغلّفة العʱللʤʲ عʻʹات ل

ʗʻʸʲال ʗ2(نها العلي   )1(رائ(    ʤॻلʲال ʗʮفاتح ع)3(   ʙد الʹاصʦʸʲم)4(  
  

  سʨرȄا –) ʡالʖ دʨʱؗراه في قʦʶ علʨم الأغǽʚة، ؗلॽة الʜراعة بʙیʛ الʜور، جامعة الفʛات 1(
  سʨرȄا –) دʨʱؗرة في قʦʶ علʨم الأغǽʚة، ؗلॽة الʜراعة بʙیʛ الʜور، جامعة الفʛات 2(
)3 ʛیʙراعة بʜة الॽة، ؗلǽʚم الأغʨعل ʦʶفي ق ʙاعʶاذ مʱات ) أسʛور، جامعة الفʜا –الȄرʨس  
)4 Șʷمʙة بȄʨʽʴقانة الʱة العامة للʯʽفي اله ʘاحǼ رʨʱؗا -) دȄرʨس  
  
  

ʝʳلʸال  
فــي تعــʙاد الؔائʻــات الॽʴــة الॽʀʙقــة وتغʽــʛات الʨʺʴلــة الʺʛȞॽوॽȃــة  فــيدراســة الʱــأثʛʽ هــʚا الʴॼــʘ  تــʦ فــي

م) مــʧ خــلال الʺعاملــة  ْ 18-تʴــʣ ʗــʛوف الʽʺʳʱــʙ ( یــʨم 180لʺــʙة Ǽعــʙ تغلॽفهــا وتʻȄʜʵهــا  العʳــللʴــʦ  عʻʽــات
 قʶـʦ علـʨم الأغǽʚـة مʵـابʛالʘʴॼ في أجʗȄʛ اخॼʱارات . %) 1.5،  1، 0.5بʛʱاكʵʱʶʺǼ ) ʜʽلʟ قʨʷر الʛمان

أʣهـʛت نʱـائج إذ ، )2019(أǽـار وتʷـʧȄʛ الأول فـي الفʱـʛة الʨاقعـة مـا بـʧʽ  الʜور بʙیʛؗلॽة الهʙʻسة الʜراॽɺة في 
 أعــʙاد الȄʛʱȞॼــا اللاهʨائॽــة الʺॼʴــة للʴــʛارة الʺʨʱســʢةوجــʨد فــʛوق معȄʨʻــة فــي  الʨʺʴلــة الʺʛȞॽوॽȃــةاخॼʱــارات تعــʙاد 

ʧȄʜʵʱة الʛʱخلال ف ʙاهʷات الʻʽوع ʟلʵʱʶʺالǼ ات الʺعاملةʻʽالع ʧʽة فـي ؗʺا  .بȄʨʻوق معʛد فʨوج Ȏحʨاد لʙأعـ
ȄʛʱȞǼE.coli ) ʜʽـــا  ʛؗʱـــالǼ ـــات الʺعاملـــةʻʽالع ʗانـــ مقارنـــة Ǽالعʻʽـــات الʺعاملـــة Ǽـــالʛʱاكʜʽ  الأقـــل تعـــʙاداً ) %1.5وؗ
 Ȑʛالأخـــ، Ȍســـʨʱم ʠفـــʵان ʙفقـــ ʦʱȄغـــارʨـــا  لȄʛʱȞǼ ادʙأعـــE.coli  ʦـــʴـــات لʻʽـــلفـــي عʳالع ʧ7.76،  8.39( مـــ  ،
ʱهـــا وذلـــʥ لʛʱاكʽـــʜ مʶـــʵʱلʟ قʷـــʨر نهای فـــي )2.63،  2.76،  6.00) فـــي بʙاǽـــة فʱـــʛة الʵʱـــʧȄʜ إلـــى (7.00

وفقــاً  Pseudomonasأعــʙاد الȄʛʱȞॼــا  وانʵفــʠ مʨʱســȌ لʨغــارʦʱȄ%) علــى الʱــʨالي. 1.5،  1،  0.5الʛمــان (
) ʟلʵʱــʶʺال ʜــʽ ʛؗʱ1.5% ، 1% ، 0.5ل ʧإلــى 9.31،  10.07،  10.70(%) مــ ʧȄʜــʵʱة الʛــʱــة فǽاʙفــي ب (

ــ )3.21،  6.72،  8.30( ʻʽة لعॼــʶʻالǼ أمــا .ʧȄʜــʵʱة الʛــʱــة فǽالي، فــي نهاʨــʱالʺعاملــة  اتعلــى ال ʛــʽغ) ʙــاهʷال
  .ȞʷǼل غʛʽ معǼ  ȑʨʻالʺʵʱʶلʟ) فقʙ ازدادت فʽها أعʙاد الȄʛʱȞॼا

  .، تʧȄʜʵ اللǼ ʦʴالʙʽʺʳʱالʺʛȞॽوȃات ،العʳل، لʦʴ مʵʱʶلʟ قʨʷر الʛمان الؒلʸات الʸفʯاحॻة:
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  :والʗراسة الʙʸجॻɹة الʸقʗمة – أولاً 
ॽــع تʱʴــȑʨ علــى جʺ إذتʱʴــȑʨ الʺʳʱʻــات الʨʽʴانॽــة ومʻهــا اللʴــʦ علــى الʛʰوتʻʽــات ؗاملــة الॽʁʺــة الغʚائॽــة، 

ʖʽ مʨʱازن، والʱي تʶاهʦ فـي  ʛؗʱȃة وॽة الأساسॽʻʽهـاالأحʺاض الأمʻـالف مʱال ʠȄʨـا وتعـǽلاʵـاء الʻـبʰʱـا تعʺؗ ، ʛ
للʻؔهـة  وتʺʽʲلهـا فـي الʶʳـʦ والॽʁʺـة الʺʛتفعـةالعالॽة للʛʰوتʻʽـات الʨʽʴانॽـة اضـافة لʶـهʨلة هʹـʺها  الȄʨʽʴةالॽʁʺة 

). Sharma and Chattopadhyay, 2015مــʧ العʨامــل الʺقــʛرة لــʙور الʺʳʱʻــات الʨʽʴانॽــة فــي الʱغǽʚــة (
ʙّ الغʚائॽــة الهامــة الأخــȐʛ مʲــل الفʱʽامʻʽــات والأمــلاح الʺعʙنॽــة، ؗʺــا تعــ الʺʨȞنــاتǼالإضــافة لــʚلʥ تʱʴــȑʨ علــى 
ʨʰʢخـةً اللʴـʨم الʺʸـʙر الأول للʰـʛوتʧʽ الʽʴـʨاني سـʨاءً اسـʱهلʗؔ م تعʰʱـʛماً للʢاقة. الʙهʨن الʨʽʴانॽة مʙʸراً ها

ʨ مع الغʚاء أو ؗʺʳʱʻات لʦʴ مʻʸعة، ؗʺا تعʰʱـʛ مـʧ أهـʦ الʺـʨاد الغʚائॽـة علـى مائـʙة الʢعـام حʽـʘ تؔـاد لا تʵلـ
ها ॼاشʛة أو Ǽعʙ تʸـॽʻعوجॼة ʡعام مʧ اللʨʴم أو مʳʱʻاتها الʱي تʱʶهلʥ إما ʡازجة في عʺلॽات الॼʢخ والʨʷاء م

وتʛʽʹʴها، وعلى جانʖ أخʛ مʧ الأهʺॽة تȞʷل الʺʳʱʻات الغʚائॽة الʨʽʴانॽة وخاصة اللʨʴم مʙʸر خʛʢ على 
) ʥهلʱـʶʺة الʴصـEFSA, 2009 مهاʨʺضـة وسـʛʺʺقـة الॽʀʙـاء الॽالأحǼ ثهـاʨـادها وتلʶللهـا وفʴعة تʛـʶاً لʛـʤن (

ʣ ʗʴهلاكها تʱخلال اس ʧان مʶقل إلى الانʱʻي تʱاوالॽʱوالاح ʛʽابʙʱاءات والʛالاج ʚʵʱت ʦة إذا لʻʽوف معʛ اتʡ
 ).Mboto et al, 2012اللازمة في الʧȄʜʵʱ والʙʱاول والاسʱهلاك (

تʳʱلى مʤاهʛ فʶاد اللʨʴم بʨʺʻ الأحॽاء الॽʀʙقة وتʛاكʦ نʨاتج عʺلॽاتها الاسʱقلابॽة الʱي قـʙ تʤهـʛ علـى 
ʝʺمل ʛʽتغ ʧة فʹلاً عȃʨغʛم ʛʽان وروائح غʨل ألȞقـة القـادرة علـى  شॽʀʙـاء الॽالأح ʧمـ ʙیـʙالع ʥالʻح، وهʢʶال

إفʶاد اللʨʴم ؗالȄʛʱȞॼا الʺॼʴة للʛʴارة الʺʨʱسʢة مʲل الإمعائॽـات والʺȞـʨرات والȄʛʱȞॼـا الʺʱعاʷǽـة مـع الʰـʛودة مʲـل 
 ,Del Rio and PanizoوȄʛʱȞȃـا حʺـʠ اللـʧʰ فʹـلاً عـʧ الʵʺـائʛ والفȄʛʢـات ( ȄʛʱȞǼPseudomonasـا 
2007.(  

أجȄʛــʗ العʙیــʙ مــʧ الʴॼــʨث لإʳǽــاد ʛʡائــȘ لȄʜــادة مــʙة الʴفــȎ الʺʰــʛد للʴــʨم ومʻهــا إضــافة مــʨاد مʶــاعʙة 
علـى الʴفــȎ مʸــʻعة ॽʺॽؗائॽـاً أو مʵʱʶلʸــات عʷــॽʰة أو أحʺـاض عʹــȄʨة أو زȄــʨت عȄʛʢـة فʹــلاً عــʧ اللʳــʨء 

  ).Gulmez and Vatansever., 2006الى حفȎ اللʨʴم مغلفة في جʨ معʙل أو مفʛغ مʧ الهʨاء (
ॼـات  ʛؗʺالǼ ـامʺʱـادة الاهȄمـع ز ʥذلـ ʧامʜم، وتـʨـʴاعة اللʻـادة هائلـة فـي صـȄة زʛـʽفي الآونة الأخ ʗلʸح

ʺʹـاد للأحॽـاء الॽʀʙقـة وقـʙ جـॽʰʡ Ȑʛعـي الॽɻॽʰʢة، إما للإضافة الʺॼاشـʛة لهـا، او للاسـʱعʺال ؗʺـانع  للأكʶـʙة وؗ
 ,.Costa et alلʺـʨاد فعالـة جʨهȄʛـة (اسـʙʵʱامها ʷǼـȞلها ؗʺʵʱʶلʸـات للȄʜـʨت الفعالـة او مʵʱʶلʸـات مائॽـة 

2015.(  
 أدرك الʺʱʶهلʨؔن مʨʺʳعة مʧ الفʨائʙ الʸـॽʴة للʺʳʱʻـات الॽɻॽʰʢـة وللأعʷـاب الʺʶـʱهلؔة یʨمॽـاً، سـʨاء

ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــاردة أو الʶـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــاخʻة  ॼات الȃوʛـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــʷʺـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــل أو مـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــع ال   مـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــع الʨʱاب
)Monbaliu et al., 2010ॽʰʢاد الʨإضـافة الʺـǼ ـامʺʱة زاد الاهʛʽات الأخʨʻʶف)، وفي الʙـة بهـǽʚـة الـى الأغॽɻ 

الʺʴافʤــة علʽهــا صــالʴة للاســʱهلاك الʷॼــȑʛ والاســʱغʻاء عــʧ الʺʹــافات الॽʺॽؔائॽــة لʺــا لهــا مــʧ تــʙاॽɺات وآثــار 
) ʥهلʱʶʺة الʴة على صॽʰسلOzen et al., 2012.(  
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   هʗف الʖʲॺ: - ثانॻاً 
الʺॼʴة للʛʴارة  واللاهʨائॽة الهʨائॽة الأحॽاء الॽʀʙقة( تعʙاد تغʛʽات دراسةیʱلʟʵ الهʙف مʧ الʘʴॼ في 

لعʻʽات الʱي سʸʴʱل  والʵʺائʛ والفʨʢر) Staphylococcus  - Pseudomonas - E.coli - الʺʨʱسʢة
 ʦʴللʳمان. العʛر الʨʷق ʟلʵʱʶʺǼ ل الʺعاملةʣ في ʙʽʺʳʱالǼ ʧȄʜʵʱاء الʻالʺغلفة أث  
  مʦاد وʙʟائȖ الʖʲॺ: - ثالʰاً 
1.3 – ʖʲॺاد الʦم:  

فــي الفʱــʛة  جامعــة الفــʛات –مʵــابʛ قʶــʦ علــʨم الأغǽʚــة فــي ؗلॽــة الʜراعــة بــʙیʛالʜورتــʦ تʻفʽــʚ الʴॼــʘ فــي 
. حʽـʘ تـʦ الʸʴـʨل علـى قʷـʨر الʛمـان مـʧ الʶـʨق الʺʴلॽـة ʙʺǼیʻـة )2019الʨاقعة ما بʧʽ (أǽـار وتʷـʧȄʛ الأول 

 ʦــة، ثــǽفــة العادʛارة الغʛرجــة حــʙــل بʤفــي ال ʗاً وجففــʙــʽج ʗــلʶها غʙعــȃور وʜالــ ʛــدیــʻʴʡʗ ونقعــʗ لʺــاء فــي ا
 ʛʢارد ونِ الʺقॼالʺائي ال ʟلʵʱʶʺل على الʨʸʴعلي، للʜʵقة (الȄʛʢاد وفقاً لʨʺال ʖʶ2001) و (Farvin et 

al., 2012 ،ازʜام 2014) و (القـʙʵʱاسـǼ ʥضـافة  50) وذلـȂففـة وʳʺمـان الʛر الʨـʷق قʨʴـʶم ʧام مـʛ500غـ 
ـʗ لʺـʙة  ʛؗوت ʛـʢالʺـاء الʺق ʧام  24مـل مـʙʵʱاسـǼ حॽشـʛʱال ʦها تـʙعـǼ .ح سـاعةॽشـʛʱورق الWhatman No.1 

 ّɻ ॼʺاشح في الʛال ʜʽ ʛؗادة تȄارة وزʛرجة حʙوراني بʙال ʛ45  ʟلʵʱʶʺال ʅॽɿʳʱة لॽاق زجاجॼʡفي أ ʗوضع ʦم ث
 ،وتʛʽʹʴ الʛʱاكʜʽ الʺʢلȃʨة Ǽأخʚ أوزان مʧ الʺادة الʸلॼة لاخॼʱار تأثʛʽها م. 40في فʛن ؗهȃʛائي بʙرجة حʛارة 

 ʨʷالʺائي لق ʟلʵʱʶʺم الʙʵʱاس ʘʽح) ʜʽاكʛʱال ʜʽهʳخلال ت ʧمان مʛّ1.5 – 1 – 0.5ر ال.(%  
 ʦور، وتــʜالــʛــة دیʻیʙʺــة لॽلʴʺق الʨــʶال ʧمــ ʚــʵقــة الفʢʻم ʧذة مــʨــازج الʺــأخʢال ʦــʴــات اللʻʽاء عʛشــ ʦتــ

) سʦ، ونُقلʗ العʻʽـات إلـى الʺʰʵـʛ فـي أكॽـاس معقʺـة ثـʦ تʺـʗ معاملـة جـʜء 2*2*2تقॽʢع اللǼ ʦʴأǼعاد تقॽʰȄʛة (
ʟلʵʱــــʶʺǼ ــــاتʻʽالع ʧمــــ ) ʜʽاكʛʱــــالǼ مــــانʛر الʨــــʷــــة وهــــي %)1.5 – 1 – 0.5قȃلل مقارʜــــʽاكʛʱ  رة فــــيʨؗʚالʺــــ

   دراســـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــات
Abdel Fattah et al., 2016) ( و(Hamed et al., 2019)  اغ في حـالʶʱʶم ʛʽغ ʦعʡ رʨهʤاً لॼʻʳوت

ʜʽاكʛʱادة الȄرجـة زʙب ʙـʽʺʳʱـات فـي الʻʽالع ʗـʤوحف ʧʽلʽʲلي ایʨʰال ʧاس مॽفي أك ʗوضع ʦث ʧارة (. ومʛ18-حـ 
 :ʙعǼ ʧȄʜʵʱة الʛʱها خلال فʽارات علॼʱالاخ ʗȄʛ180 - 150 – 120 – 90 – 60 – 30مْ) وأج  ʦم. ؗʺا تʨی

  ʙون معاملة ʵʱʶʺǼلʟ قʨʷر الʛمان.حفȎ القʦʶ الأخʛ مʧ العʻʽات ʷؗاهʙ ب
  :الʙȜॻʸوʦʻȁلʦجॻةالاخॺʯارات  - 2.3

  تʙʻʷʲ العʻʹات: -1.2.3
  تـــــــــــــــــــــــــــــʦ تʴʹـــــــــــــــــــــــــــــʛʽ العʻʽـــــــــــــــــــــــــــــات حʶـــــــــــــــــــــــــــــʖ الȄʛʢقـــــــــــــــــــــــــــــة الʺॼʱعـــــــــــــــــــــــــــــة مـــــــــــــــــــــــــــــʧ قʰـــــــــــــــــــــــــــــل 

)ISO6887-1, 1999) زنʨیـ ʘـʽإضـافة  10) حǼ دʙة، وتʺـʛʽـع صـغʢعهـا إلـى قॽʢتق ʙعـǼ ʦـʴالل ʧ10غ) مـ 
 ʙیʙʺʱال Ȍوس ʧأضعاف وزنها مPeptone Water (PW) ةʙج لʺـʜʺال ʙعǼ ʗ ʛؗوت ʙʽل جȞʷǼ هاʙعǼ ʗجʜوم ،

ʜʽ (رȃع ساعة لʛʱʱسʖ الʯȄʜʳات لʸʴʻل Ǽعʙ ذ ʛؗʱأول ب Șعلى معل ʥ0.1ل.(  
  الʯعʗاد العام للأحॻاء الॻɾʗقة الهʦائॻة الॺʲʸة للʙʲارة الʦʯʸسʠة: - 2.2.3

) بʨاسـʢة ماصـة إلـى ʰʡـȘ بʱـȑʛ 0.001مـل مـʧ الʺعلـȘ الʲالـǼ1 ) ʘعʙ اجʛاء الॽɿʵʱفات اللازمة نقل 
 ʨʺʻال Ȍوس ʖص ʦت ʦفارغ ثPlate Count Agar (PCA)  رجـةʙاق بॼʡالا ʗ ʛؗوت (راتʛȞفي ثلاثة م ʥوذل)
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سـاعة، وتـʦ حʶـاب  48م لʺـʙة  ْ 37حʛارة الغʛفة حʱـى یʸʱـلʖ وسـȌ الʻʺـʨ وȃعـʙها تـʦ تʴʹـʧʽ الأॼʡـاق بʙرجـة 
ʧعــ ʛــʰالفاصــلة وتع ʙعــǼ ʧʽȄʛــʷع ʧʽب رقʺــʛــة إلــى أقــʳॽʱʻب الʛــة وتقــॽȃوʛȞॽʺات الʛʺعʱــʶʺد الʙــاء  عــॽد الأحʙعــ

  الॽʀʙقة في الغʛام.
  لأحॻاء الॻɾʗقة اللاهʦائॻة الॺʲʸة للʙʲارة الʦʯʸسʠة:الʯعʗاد العام ل - 3.2.3

 Thioglycolate) بʨاسـʢة ماصـة إلـى انʰـʨب ʱʴǽـȑʨ وسـȌ 0.001مـل مـʧ الʺعلـȘ الʲالـʘ ( 1نقـل 
Agar  اخلهاʙبـ ʨـʺʻال Ȍوس ʖلʸʱʽفة لʛارة الغʛرجة حʙب ʖʽالأناب ʗ ʛؗوت (راتʛȞفي ثلاثة م ʥوذل) ل سائلȞʷǼ

ســاعة، وتــʦ حʶــاب عــʙد الʺʶــʱعʺʛات الʺʛȞॽوॽȃــة الʺʨجــʨدة فــي  48م لʺــʙة  ْ 37لأنابʽــʖ بʙرجــة وتــʦ تʴʹــʧʽ ا
  الأنابʖʽ ومʛاॼʀة تȞʷل الغاز.

  (الʦȜʸرات العʹقʦدǻة): ȂʙʻʯȜǺStaphylococcus Sppا  - 4.2.3
 Baird) إلــى ʰʡــȘ بʱــȑʛ حــاوȑ علــى وســȌ الʻʺــʨ الʺʸʱــل0.1ʖمــل مــʧ الʺعلــȘ الأول ( 0.5نقــل 

Parker Agar (BP)  رجـةʙب بʨل مقلـȞـʷǼ ـاقॼʡالأ ʧʽـʹʴت ʦوتـ (راتʛـȞفـي ثلاثـة م ʥوذلـ)ة  ْ 37ʙ48م لʺـ 
ساعة. وتʦ عʙ الʺʱʶعʺʛات الʨʺʻذجॽة للʺʨȞرات العʻقʨدǽة الʚهॽʰة الʺʨجʨدة في الȘʰʢ والʱـي تʺʱـاز Ǽأنهـا دائȄʛـة 

لॼــاً حلقــة بॽʹــاء اللــʨن مــʦ لʨنهــا رمــادȑ أو أســʨد ʴǽــȌॽ بهــا غا 3 – 1.5ملʶــاء لامعــة ذات قــʨام دهʻــي قʛʢهــا 
  مʦ. 5تلʽها حلقة خارجॽة شفافة قʛʢها حʨالي 

  :(الʚائفات) ȂʙʻʯȜǺPseudomonas sppا  - 5.2.3
 Cetrimide) إلى Șʰʡ بȑʛʱ حاوȑ على وسȌ الʨʺʻ الʺʸʱلʖ 0.1مل مʧ الʺعلȘ الأول ( 0.5نقل 
Agar (CA)  رʙب بʨل مقلȞʷǼ اقॼʡالأ ʧʽʹʴت ʦوت (راتʛȞفي ثلاثة م ʥوذل) ة  ْ 37جةʙ48م لʺـ  ʦسـاعة. وتـ

.ʛفʸم ʛʹن أخʨأنها ذات لǼ ازʱʺي تʱوال Șʰʢة في الॽذجʨʺʻات الʛʺعʱʶʺال ʙع  
  :(الاشॻȜȂʙʻة القʦلʦنॻة) ȂʙʯȜǺE.Coliا  - 6.2.3

غ) مــʧ العʻʽــة فــي دورق زجــاجي  10) وذلــʥ بــʨزن (ISO16654, 2001تــʦ الاخॼʱــار وفــȄʛʡ Șقــة (
ʧــȞʺǽ ــاءʢمعقʺــة لهــا غ (ــةॽة زجاجʨــʰع)  إضــافةǼ دʙــʺȄــام وȞإحǼ 10إغلاقــه  ȑʚالʺغــ Ȍســʨال ʧأضــعاف وزنهــا مــ

)PW) ʨــʺʻال Ȍقهــا وســʨف ʖــʸȄمعقʺــة و ȑʛــʱــاق بॼʡزرعهــا فــي أ ʦوتــ (MAcConky Agar ــةॽʺؔزع الʨوتــ (
م  ْ 37الʺʛʰʱʵة في الȞʷǼ Șʰʢل جʙʽ وتʛʱك الأॼʡاق لʸʱʱلʖ بʙرجة حʛارة الغʛفة وتȞʷǼ ʧʹʴل مقلʨب بʙرجـة 

فــي الʰʢــȘ والʱــي تʺʱــاز Ǽأنهــا ʽʰؗــʛة حʺــʛاء  ʙ E.Coli الʺʶــʱعʺʛات الʨʺʻذجॽــة لȄʛʽʱȞॼــاوتــʦ عــســاعة.  24لʺــʙة 
  اللʨن ومʴاʡة بهالة.

  الʸʳائʙ والفʦʠر: - 7.2.3
) ʖـــــــــــــــʶـــــــــــــــار ح ॼʱا الاخʚاء هـــــــــــــــʛإجـــــــــــــــ ʦـــــــــــــــ ـــــــــــــــةAOAC, 1990ت ʯʽام بʙʵʱاســـــــــــــــǼ (  

(Potatos Dextrose Agar) (PDA)  ʛـʷʻی ʘـʽ1ح ʴـاق وتॼʡح الأʢعلـى سـ ʅـॽɿʵؗـل ت ʧمـل مـ ʧـʹ
  ساعة. 72م لʺʙة  25الأॼʡاق على درجة 

  الʲʯلʻل الإحʶائي: - 4.3



 2022عام ل                                 52مجلة جامعة الفرات           سلسلة العلوم الأساسية                          العدد

5 

وتـʦ إجــʛاء بʨاقـع ثلاثـة مȞـʛرات لؔـل اخॼʱـار،  ةالؔاملــ ةالعʷـʨائॽ القʢاعـات تʸـʺʦॽفـي الʴॼـʘ  اسـʙʵʱام
 ȘـــȄʛʡ ʧـــائي عـــʸـــل الاحʽلʴʱنـــامج الʛام بʙʵʱاســـǼ ʧـــایॼʱـــل الʽلʴتGenstat  ȑʨــــʻق معʛـــة أقـــل فـــʺॽʀ ـــابʶʴل

)L.S.D ةȄʨʻمع Ȑʨʱʶم ʙʻ0.05) ع .  
  الʹʯائج والʸʹاقʵة: - راǺعاً 

  الȂʙʯȜॺا الهʦائॻة في عʻʹات اللʤʲ: تعʗاد نʯائج اخॺʯار  - 1.4
 العʳــل) إلــى انʵفــاض فــي أعــʙاد الȄʛʱȞॼــا الهʨائॽــة Ǽالʶʻــॼة لعʻʽــات لʴــʦ 1تʷــʛʽ الʱʻــائج فــي الʳــʙول (

الʺغلّفة الʺعاملة ʵʱʶʺǼلʟ قʨʷر الʛّمان فـي نهاǽـة فʱـʛة الʵʱـʧȄʜ مقارنـة بʙʰاǽـة هـʚه الفʱـʛة، وȄلاحـȎ أن العʻʽـات 
 ʜــʽ ʛؗʱمــان بʛّر الʨــʷق ʟلʵʱــʶʺǼ ــا 1.5الʺعاملــةȄʛʱȞॼاد الʙأعــ Ȍســʨʱم ʦʱȄغــارʨفاضــاً فــي لʵان ʛــʲالأك ʗؗانــ %

ʽــــʜ الهʨائॽــــة مقارنــــة Ǽالعʻʽــــات الʺعاملــــة بʛʱاكʽــــʜ أقــــل فقــــʙ انʵفــــ ʛؗʱــــا وفقــــاً لȄʛʱȞॼاد الʙأعــــ Ȍســــʨʱم ʦʱȄغــــارʨل ʠ
) ʟلʵʱــــــʶʺ1.5% ، 1% ، 0.5ال) ʧ11.61،  12.00،  12.39%) مــــــ( ʦــــــʴــــــة/غ لॽة  خلʛــــــʱــــــة فǽاʙفــــــي ب
فــي نهاǽــة فʱــʛة الʵʱــʧȄʜ علــى الʱــʨالي. أمــا Ǽالʶʻــॼة لعʻʽــة  خلॽــة/غ لʴــʦ )4.49،  6.23،  6.77الʵʱــʧȄʜ إلــى (

 )ʙ15.58 انʵفــʠ فʽهــا لʨغــارʦʱȄ مʨʱســȌ أعــʙاد الȄʛʱȞॼــا الهʨائॽــة مــʧ (الʷــاهʙ (غʽــʛ الʺعاملــة Ǽالʺʶــʵʱلʟ) فقــ
ʦʴة/غ لॽإلى ( خل ʧȄʜʵʱة الʛʱة فǽاʙ12.68في ب( ʦʴة/غ لॽخل  .ʧȄʜʵʱة الʛʱة فǽفي نها  
  

  غ لحم) 1(خلية في  العجللوغاريتم متوسط أعداد البكتريا الهوائية في عينات لحم . 1جدول 

  المعاملات المدروسة
ʥȂʚʳʯّة الʙʯف)T(مʦی /    

0  30  60  90  120  150  180  Ȋسʦʯʸال  

 ʚʻ
ʙؕت

ʝ
ʳʯل
ʴʸ
ال

  
)

C(

0.5  12.39 10.84 9.32 8.50 7.72 6.90 6.77 8.91b 
1  12.00 10.03 9.30 7.74 6.95 6.98 6.23 8.46b 

1.5  11.61 9.28 7.71 6.98 6.31 6.20 4.49 7.51c 
 14.19a 12.68 13.30 14.0913.31 14.89 15.52 15.58  الشاهد

0.05L.S.D  L.S.D (T) 0.05=1.101,  L.S.D (C) 0.05=0.832,  L.S.D (T*C) 0.05=2.202
الأحرف المختلفة ، الأحرف المتشابهة ضمن الصفوف والأعمدة تشير إلى عدم وجود فروق معنوية بين القيم

 تشير إلى وجود فروق معنوية بين القيم

  

  
الʴاصــل فــي أعــʙاد الȄʛʱȞॼــا الهʨائॽــة ǽعــʨد إلــى تــأثʛʽ مʶــʵʱلʟ قʷــʨر الʛّمــان الʺʹــاد إن الانʵفــاض 

ʜʽ الʺʵʱʶلʟ وهʚه الʱʻائج تʨʱافȘ مع ما تʨصـل إلॽـه ( ʛؗادة تȄʜداد بʜی ʛʽأثʱا الʚات ؗʺا أن هȃوʛȞॽʺللBerizi 
et al., 2016 مانʛّر الʨʷق ʟلʵʱʶʺǼ ةʙʺʳʺم الأسʺاك الʨʴل معاملة لʨح ʦهʱإذ) في دراس  ʦهʳـائʱت نʛهـʣأ

ــʚلʥ دراســة ( ʽــʜ الʺʶــʵʱلʟ وؗ ʛؗــادة تȄʜة بʢســʨʱʺارة الʛــʴــة للॼʴʺــا الȄʛʱȞॼاد الʙفــاض أعــʵانSharma and 
Yadav, 2020 اعʨالأنـ ʨمـان فـي نʺـʛّر الʨـʷق ʟلʵʱـʶه مʛهـʣأ ȑʚـي العـالي الـʢॽʰʲʱال ʛʽـأثʱال ʖʰسـ ȐʜعȄو .(

عــʨ Ȑʜة تأثʛʽهــا وعلاقʱهــا ʳǼــʙار الʵلॽــة الʛʳثʨمॽــة، وقــǽ ʙُ الʛʳثʨمॽــة إلــى ॽʰʡعــة الʺــادة الفعّالــة وهــي الʱانॽʻʽــات وقــ
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تــأثʛʽ الʱانʻʽــات والʱــي تعʰʱــʛ مــʧ الʺــʨاد القاتلــة للأحॽــاء الʺʳهȄʛــة وتʨʱاجــʱʴʺǼ ʙــȐʨ عــالي فــي قʷــʨر الʛّمــان إلــى 
).  Nychas, 1995) و (2011تؔــʧȄʨ أواصــʛ هʙʽروجॽʻʽــة مــع الʛʰوتʻʽــات مʺــا ʴǽــʨل دون بʻائهــا (ســلॽʺان، 

 ʙوجـ ʙوقـ)Alam Khan and Hanee, 2011 مـانʛر الʨـʷق ʟلʵʱـʶم ʧـاً مـॽجʨلʨʽة بʢـʷʻـات الॼ ʛؗʺأن ال (  
P. granatum    ʙضــــ ʦॽاثʛــــʳمʹــــاد لل ȋــــاʷلهــــا ن (ʧʽانॽســــʨʲوالأن ، ʙــــȄʨنʨالفلاف ، ʧʽــــانʱلات ، الʨــــʻʽالف)

)Escherichia coli, Pseudomonas aeruginosa, and Staphylococcus aureus ʙوأكــ .(
)Shoko et al., 1999 ʠحʺـ ʙیـʙʴت ʦهـا تـʻʽب ʧـا، ومـȄʛʽʱȞॼـات الʺʹـادة للॼ ʛؗʺال ʦأهـ ʗلات ؗانـʨـʻʽأن الف (

ʖ الأكʛʲ نʷاʡالغا ʛؗʺاره الॼʱاعǼ ʥॽاً ل  ʨنʺـ Ȍॼـʲلات فـي تʨـʻʽن دور الفʨـȞǽ ʙارها. وقـॼʱاخ ʦي تʱا الȄʛʽʱȞॼال Ȍॽʰʲʱل
ʦȄʜالإنـــــــــــــــــــــــ Ȍॽــــــــــــــــــــــʰʲأو ت ʧʽوتʛــــــــــــــــــــــʰال ȋــــــــــــــــــــــاॼخــــــــــــــــــــــلال ارت ʧــــــــــــــــــــــات مــــــــــــــــــــــʻʽــــــــــــــــــــــات فــــــــــــــــــــــي العȃوʛȞॽʺال   

)Kumar and  Singh, 1984; Kumar and Vaithiyanathan, 1990 ها فـيʙـʽتأك ʦـائج تـʱʻه الʚهـ .(
). ؗʺـا Hasmik et al., 2012دراسـات مʺاثلـة ʸʵǼـʨص فʢـائʛ اللʴـʦ الʺعاملـة ʶʺǼـʵʱلʟ قʷـʨر الʛمـان (

 0.2الؔلـي  ) إلـى أن الغʺـʝ فـي الفʻʽـʨلات الʺʵʱʶلʸـة مـʧ نॼـات الʷـاȑ (الفʻʽـʨلFan et al., 2008أشـار (
ــʚلʥ تʰʲــȌॽ نʺــʨ الʺʛȞॽوȃــات فــي شــʛائح لʴــʦ الʳــامʨس  ٪) الʺʸــʨʴب Ǽالʽʺʳʱــʙ یــʕخʛ تلــف الؔــارب الفʹــي. وؗ

  ).Naveena et al., 2006( الʺغʺʨسة في زʗȄ القʛنفل الȑʨʱʴǽ ȑʚ على الفʨʻʽلات ومʱʷقاتها
  

  هʦائॻة في عʻʹات اللʤʲ:اللاالȂʙʯȜॺا  تعʗاد نʯائج اخॺʯار – 2.4

 ʦــʴــات لʻʽة لعॼــʶʻالǼ ــةॽائʨــا اللاهȄʛʱȞॼاد الʙفــاض فــي أعــʵــائج إلــى انʱʻال ʛʽــʷــلتʳالʺغلّفــة الʺعاملــة  الع
فʛʱة الʧȄʜʵʱ مقارنـة Ǽعʻʽـات الʷـاهʙ غʽـʛ الʺعاملـة Ǽالʺʶـʵʱلʟ، وȄلاحـȎ أن  نهاǽةʵʱʶʺǼلʟ قʨʷر الʛّمان في 

 ʜــʽ ʛؗʱمــان بʛّر الʨــʷق ʟلʵʱــʶʺǼ ــات الʺعاملــةʻʽ1.5الع ʛــʲالأك ʗاد % ؗانــʙأعــ Ȍســʨʱم ʦʱȄغــارʨفاضــاً فــي لʵان
 ʧȄʜــʵʱال ʧور زمــʛأقــل، ومــع مــ ʜــʽاكʛʱــات الʺعاملــة بʻʽالعǼ ــة مقارنــةॽائʨــا اللاهȄʛʱȞॼالʠفــʵان  Ȍســʨʱم ʦʱȄغــارʨل

) ʟلʵʱــــʶʺال ʜــــʽ ʛؗʱــــاً ل ،  11.39%) مــــʧ (1.5% ، 1% ، 0.5أعــــʙاد الȄʛʱȞॼــــا اللاهʨائॽــــة فــــي العʻʽــــات وفق
11.38  ،11.15( ʦــʴــة/غ لॽخل ) إلــى ʧȄʜــʵʱة الʛــʱــة فǽاʙ9.30،  10.48،  10.79فــي ب( ʦــʴــة/غ لॽفــي  خل

 ʦʱȄغـارʨهـا لʽازداد ف ʙفقـ (ʟلʵʱـʶʺالǼ الʺعاملـة ʛـʽغ) ʙـاهʷـة الʻʽة لعॼـʶʻالǼ الي. أماʨʱعلى ال ʧȄʜʵʱة الʛʱة فǽنها
) ʧة مॽائʨا اللاهȄʛʱȞॼاد الʙأع Ȍسʨʱ11.56م( ʦʴة/غ لॽخل ) إلـى ʧȄʜـʵʱة الʛـʱـة فǽاʙ18.59في ب( ʦـʴـة/غ لॽخل 

ʧȄʜـʵʱة الʛـʱـة فǽول  فـي نهاʙـʳـاث ()2(الʴǼـائج مـع أʱʻه الʚهـ Șافـʨʱوت .Agourram et al., 2013 و ()Al-
Zoreky, 2009 و (  

)Kanatt et al., 2010 ـةॼجʨʺة والॼـالʶـا الȄʛʱȞॼال ʙمـان ضـʛّر الʨـʷه قॼɻتل ȑʚال Ȍॼʲʺور الʙا الʨʤلاح ʧیʚال (
الʱغلʅॽ دوراً في زȄادة أعʙاد الȄʛʱȞॼا اللاهʨائॽة في عʻʽة الʷاهʙ مʧ خلال تʨفʛʽ لॼʸغة غʛام. ؗʺا تلعʖ عʺلॽة 

  الʛʤوف اللاهʨائॽة اللازمة لʨʺʻ الȄʛʱȞॼا.
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  غ لحم) 1(خلية في  العجللوغاريتم متوسط أعداد البكتريا اللاهوائية في عينات لحم . 2جدول 

المعاملات 
  المدروسة

ʥȂʚʳʯّة الʙʯف)T(/مʦی    

0  30  60  90  120  150  180  
الʦʯʸس
ȉ  

ʝ
ʳʯل
ʴʸ
ʚ ال

ʻʙؕ
ت

  
)

C(  

0.5  
11.39

d 
11.37

d 
11.30

de 
11.25d

e 
11.18d

e 
10.92d

ef 
10.79d

ef 
11.17b 

1  
11.38

d 
11.32

d 
11.26

de 
11.09d

e 
11.06d

e 
10.78d

ef 
10.48d

ef 
11.05b

c 

1.5  
11.15

de 
11.03

de 
11.02

de 
10.55d

ef 
10.16d

ef 
9.62ef 9.30f 10.40c 

الشاه
  د

11.56
d 

11.59
d 

13.53c15.20b

c 
16.10b17.63a 18.59a 14.88a 

0.05L.S.D  L.S.D (T) 0.05=0.849,  L.S.D (C) 0.05=0.642,  L.S.D (T*C) 0.05=1.698 
الأحرف المختلفة ، الأحرف المتشابهة ضمن الصفوف والأعمدة تشير إلى عدم وجود فروق معنوية بين القيم

 فروق معنوية بين القيمتشير إلى وجود 

  

  في عʻʹات اللE.coli :ʤʲالȂʙʯȜॺا  تعʗاد نʯائج اخॺʯار - 3.4

ʧم Ȏائج یلاحʱʻول ( الʙʳد )3في الʨا  وجȄʛʱȞǼ ادʙفاض في أعʵانE.coli  ʦʴات لʻʽة لعॼʶʻالǼلʳالع 
 ȎلاحـȄو ،ʧȄʜـʵʱة الʛـʱة فǽاʙدها في بʙعǼ مقارنة ʧȄʜʵʱة الʛʱة فǽمان في نهاʛّر الʨʷق ʟلʵʱʶʺǼ الʺغلّفة الʺعاملة

 ʜــʽ ʛؗʱمــان بʛّر الʨــʷق ʟلʵʱــʶʺǼ ــات الʺعاملــةʻʽــا 1.5أن العȄʛʱȞǼ ادʙفاضــاً فــي أعــʵان ʛــʲالأك ʗؗانــ %E.coli 
Ȅغــارʨل ʠفــʵان ʙأقــل فقــ ʜــʽاكʛʱــات الʺعاملــة بʻʽالعǼ ــامقارنــةȄʛʱȞॼاد الʙأعــ Ȍســʨʱم ʦʱ  ȑʨــʻل معȞــʷǼ  ʜــʽ ʛؗʱوفقــاً ل

) ʟلʵʱʶʺ1.5% ، 1% ، 0.5ال) ʧ7.00،  7.76،  8.39%) م( ʦʴة/غ لॽإلـى  خل ʧȄʜʵʱة الʛʱة فǽاʙفي ب
)6.00  ،2.76  ،2.63 (ʦــʴــة/غ لॽخل  ʛــʽغ) ʙــاهʷــة الʻʽة لعॼــʶʻالǼ الي. أمــاʨــʱعلــى ال ʧȄʜــʵʱة الʛــʱــة فǽفــي نها

فـي بʙاǽـة  خلॽـة/غ لʴـʦ )8.81مـʧ ( ʙE.coli ازداد فʽها لʨغارʦʱȄ مʨʱسȌ أعʙاد ȄʛʱȞǼا الʺعاملة Ǽالʺʵʱʶلʟ) فق
-Elفــي نهاǽــة فʱــʛة الʵʱــʧȄʜ. هــʚه الʱʻــائج تʨʱافــȘ مــع مــا تʨصــل إلॽــه ( خلॽــة/غ لʴــʦ )8.85فʱــʛة الʵʱــʧȄʜ إلــى (

Nashi et al., 2015; Agourram et al., 2013; Al-Zoreky, 2009; Kanatt et al., 2010 ( و
 ،ʙʺʴ2016(م.(  
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  غ لحم) 1(خلية في  العجلفي عينات لحم  E.coliلوغاريتم متوسط أعداد البكتريا . 3جدول 

المعاملات 
  المدروسة

ʥȂʚʳʯّة الʙʯف)T( /مʦی    
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7.00a-
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الشاه
  د

8.81a 8.78a 8.79a 8.83a 8.83a 8.85a 8.85a 8.82a 

0.05L.S.D  L.S.D (T) 0.05=0.976,  L.S.D (C) 0.05=0.738,  L.S.D (T*C) 0.05=1.953 
فة لمختلاالأحرف ، الأحرف المتشابهة ضمن الصفوف والأعمدة تشير إلى عدم وجود فروق معنوية بين القيم

 تشير إلى وجود فروق معنوية بين القيم

  

  للʤʲ:افي عʻʹات  Staphylococcus الʦȜʸرات العʹقʦدǻة ȂʙʯȜǺا تعʗاد نʯائج اخॺʯار - 4.4

ʧم Ȏائج  یلاحʱʻدالʨـا  وجـȄʛʱȞॼاد الʙفـاض فـي أعـʵانStaphylococcus  ʦـʴـات لʻʽة لعॼـʶʻالǼـلʳالع 
 ،ʧȄʜـــʵʱة الʛـــʱـــة فǽاʙادها فـــي بʙعـــʱمقارنـــة ب ʧȄʜـــʵʱة الʛـــʱـــة فǽمـــان فـــي نهاʛّر الʨـــʷق ʟلʵʱـــʶʺǼ الʺغلّفـــة الʺعاملـــة

 ʜـــʽ ʛؗʱمـــان بʛّر الʨـــʷق ʟلʵʱـــʶʺǼ ـــات الʺعاملـــةʻʽأن الع ȎلاحـــȄفا1.5وʵان ʛـــʲالأك ʗؗانـــ % ʦʱȄغـــارʨضـــاً فـــي ل
مقارنــة Ǽالعʻʽــات الʺعاملــة بʛʱاكʽــʜ أقــل فقــʙ انʵفــʠ لʨغــارʦʱȄ مʨʱســStaphylococcus  ȌمʨʱســȌ أعــʙاد ȄʛʱȞǼــا 

) ʟلʵʱــʶʺال ʜــʽ ʛؗʱــاً ل فــي  خلॽــة/غ لʴــʦ )6.60،  8.59،  9.22%) مــʧ (1.5% ، 1% ، 0.5الأعــʙاد وفق
ʵʱــʧȄʜ علــى الʱــʨالي. أمــا Ǽالʶʻــॼة لعʻʽــة الʷــاهʙ فــي نهاǽــة فʱــʛة ال خلॽــة/غ لʴــʦ )0.00بʙاǽــة فʱــʛة الʵʱــʧȄʜ إلــى (

مـــــStaphylococcus  ʧ(غʽـــــʛ الʺعاملـــــة Ǽالʺʶـــــʵʱلʟ) فقـــــʙ انʵفـــــʠ فʽهـــــا لʨغـــــارʦʱȄ مʨʱســـــȌ أعـــــʙاد ȄʛʱȞǼـــــا 
)10.09( ʦـʴـة/غ لॽخل ) إلـى ʧȄʜــʵʱة الʛـʱـة فǽاʙ8.00فــي ب( ʦــʴـة/غ لॽخل ʧȄʜـʵʱة الʛــʱـة فǽفـي نها ʖـا تلعــʺȃور ،

ئج تʨʱافــȘ مــع . هــʚه الʱʻــا)4(الʳــʙول  فــي الʴــʙ مــʧ تʜایــʙ أعــʙاد الأحॽــاء الॽʀʙقــة عʺلʱʽــي الʱغلॽــʅ والʽʺʳʱــʙ دوراً 
 ،ʙـʺʴـائج (مʱ2016ن(، ʗـʻʽب ʙـائج وقـʱʻون،  الʛالهʺـالي وآخـ) هـاʽـل علʸـي حʱـلالات  كـل ) أن2016الʶال

ʦهʱة فـي دراسـʛـʰʱʵʺال ʗة كانـॽاسـʶʴة الʙیʙق  شـʨʴـʶʺمـان لʛّر الʨـʷق ʦغʛـالǼ فـاوتʱال ʧمـ Ȍॽـʶॼاسـ فـي الʶة حॽ
 )،  ؗانـPseudomonasʗ) و (E.coliمʲـل ( الغـʛام الȄʛʽʱȞॼـا الʶـالॼة أن حʽـʘ الʶـالॼة عـʧ الȄʛʽʱȞॼا الʺʨجॼة

ʛـʲمقاومـة أك ʧام ( مـʛـة الغـॼجʨʺالStaphylococcusʛالأمـ ( ȑʚالـ ʙن  قـʨـȞǽ ʖʰـʶǼ لافـاتʱفـي الاخ  ʖـʽ ʛؗت
للȄʛʽʱȞॼـا  الʵلـȑʨ  الʳـʙار علـى تعʺـل الʺʶـʨʴق  الفاعلـة فـي الʺـادة الʺʳʺـʨعʧʽʱ وأن بـʧʽ الʵلـȑʨ  الʳـʙار
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) رȃʺـــا ǽعـــȐʜ الـــى حʶاســـʱʽها تʳـــاه الأحʺـــاض StaphylococcusالʽʱʰʽʰـــʙوجلاȞǽان). ؗʺـــا أن اخʱفـــاء ȄʛʱȞǼـــا ((
  ).Chung and Goepfert, 2002الʺʨجʨدة في قʨʷر الʛّمان (

  
  

  غ لحم) 1(خلية في  العجلفي عينات لحم  Staphylococcusلوغاريتم متوسط أعداد البكتريا . 4جدول 

المعاملات 
  المدروسة

ʥȂʚʳʯّة الʙʯف)T( /مʦی    

0  30  60  90  120  150  180  
الʦʯʸس
ȉ  

ʝ
ʳʯل
ʴʸ
ʚ ال

ʻʙؕ
ت

  
)

C(  

0.5  
9.22ab

c 
7.51cd6.76de5.76ef

g 
3.80hi 0.00k 0.00k 4.72b 

1  
8.59ab

c 
6.55d-

g 
5.67ef

g 
4.86gh3.11ij 0.00k 0.00k 4.11b 

1.5  6.60def 
4.87fg

h 
3.90hi 3.69hi 1.62jk 0.00k 0.00k 2.95c 

الشاه
  د

10.09a 9.87a 9.67ab9.65ab8.98ab

c 
8.75ab

c 
8.00bc

d 
9.29a 

0.05L.S.D  L.S.D (T) 0.05=0.869,  L.S.D (C) 0.05=0.657,  L.S.D (T*C) 0.05=1.738 
الأحرف المختلفة ، بين القيمالأحرف المتشابهة ضمن الصفوف والأعمدة تشير إلى عدم وجود فروق معنوية 

 تشير إلى وجود فروق معنوية بين القيم

  

  الفʦʠر والʸʳائʙ في عʻʹات اللʤʲ:تعʗاد نʯائج اخॺʯار  - 5.4

 العʳــلإلــى انʵفــاض فــي أعــʙاد الفʢــʨر والʵʺــائǼ ʛالʶʻــॼة لعʻʽــات لʴــʦ  )5فــي الʳــʙول ( تʷــʛʽ الʱʻــائج
الʺغلّفـــة الʺعاملـــة ʶʺǼـــʵʱلʟ قʷـــʨر الʛّمـــان فـــي نهاǽـــة فʱـــʛة الʵʱـــʧȄʜ مقارنـــة بʙʰاǽـــة فʱـــʛة الʵʱـــʧȄʜ، وȄلاحـــȎ أن 

 ʜــʽ ʛؗʱمــان بʛّر الʨــʷق ʟلʵʱــʶʺǼ ــات الʺعاملــةʻʽاد 1.5العʙأعــ Ȍســʨʱم ʦʱȄغــارʨفاضــاً فــي لʵان ʛــʲالأك ʗؗانــ %
ʽـــʜ الفʢـــʨر والʵʺـــائʛ مقارنـــة Ǽالعʻʽـــات الʺعاملـــة بʛʱاكʽـــʜ أقـــل فقـــʙ انʵفـــ ʛؗʱاد وفقـــاً لʙالأعـــ Ȍســـʨʱم ʦʱȄغـــارʨل ʠ

) ʟلʵʱʶʺ1.5% ، 1% ، 0.5ال) ʧ9.75،  10.70،  12.27%) م( ʦـʴة/غ لॽخل  ʧȄʜـʵʱة الʛـʱـة فǽاʙفـي ب
فــي نهاǽــة فʱــʛة الʵʱــʧȄʜ علــى الʱــʨالي. أمــا Ǽالʶʻــॼة لعʻʽــة الʷــاهʙ  خلॽــة/غ لʴــʦ )3.12،  4.17،  5.71إلــى (

) ʧمـ ʛـائʺʵر والʨـʢاد الفʙأعـ Ȍسـʨʱم ʦʱȄغـارʨهـا لʽف ʠفʵان ʙفق (ʟلʵʱʶʺالǼ الʺعاملة ʛʽغ)ـة/غ ) 13.76ॽخل
ʦــʴإلــى ( ل ʧȄʜــʵʱة الʛــʱــة فǽاʙ9.07فــي ب( ʦــʴــة/غ لॽــائج  خلʱمــع ن Șافــʨʱــائج تʱʻه الʚوهــ .ʧȄʜــʵʱة الʛــʱــة فǽفــي نها

)El-Nashi et al., 2015; Agourram et al., 2013; Al-Zoreky, 2009; Kanatt et al., 
الʺʵʱʶلʟ الʺائي لقʨʷر الʛّمان علـى الʱانʻʽـات والقلȄʨـʙات والفلافʨنـات والفʻʽـʨلات والʛاتʳʻـات ȑʨʱʴȄ و ) 2010
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الفʨʢر هـي مـʧ الؔائʻـات  ، ؗʺا أن)Ȍॽʰʲ2010 الفȄʛʢات (علي ومʙʽʳ، والʸابʨنॽات ذات الؔفاءة العالॽة في ت
  الهʨائॽة ورȃʺا لعʗʰ عʺلॽة الʱغلʅॽ دوراً في الانʵفاض الʺلاحȎ في أعʙادها.

  
  غ لحم) 1(خلية في  العجللوغاريتم متوسط أعداد الفطور والخمائر في عينات لحم . 5جدول 

  المعاملات المدروسة
ʥȂʚʳʯّة الʙʯف)T( /مʦی    

0  30  60  90  120  150  180  Ȋسʦʯʸال  

 ʚʻ
ʙؕت

ʝ
ʳʯل
ʴʸ
ال

  
)

C(

0.5  12.27 10.758.28 7.69 6.17 5.83 5.71 8.10b 
1  10.70 8.32 6.99 6.69 6.13 5.06 4.17 6.86c 

1.5  9.75 8.15 6.85 6.39 5.03 3.98 3.12 6.18c 
 10.59a 9.07 9.17 11.4810.9210.009.76 13.76  الشاهد

0.05L.S.D  
L.S.D (T) 0.05=1.026,  L.S.D (C) 0.05=0.776,  L.S.D (T*C) 

0.05=2.053 
ختلفة ف المالأحر، الأحرف المتشابهة ضمن الصفوف والأعمدة تشير إلى عدم وجود فروق معنوية بين القيم

 تشير إلى وجود فروق معنوية بين القيم

  

  في عʻʹات اللPseudomonas :ʤʲ الʚائفات ȂʙʯȜǺا تعʗاد نʯائج اخॺʯار - 6.4

Ǽالʶʻـॼة لعʻʽـات لʴـPseudomonas  ʦإلى انʵفاض فـي أعـʙاد الȄʛʱȞॼـا  )6في الʙʳول ( تʛʽʷ الʱʻائج
الʺغلّفــة الʺعاملــة ʶʺǼــʵʱلʟ قʷــʨر الʛّمــان فــي نهاǽــة فʱــʛة الʵʱــʧȄʜ مقارنــة بʰــʙایʱها، وȄلاحــȎ أن العʻʽــات  العʳــل

 ʜــʽ ʛؗʱمــان بʛّر الʨــʷق ʟلʵʱــʶʺǼ ــا 1.5الʺعاملــةȄʛʱȞॼاد الʙأعــ Ȍســʨʱم ʦʱȄغــارʨفاضــاً فــي لʵان ʛــʲالأك ʗؗانــ %
Pseudomonas غـــاʨل ʠفــʵان ʙأقـــل فقــ ʜــʽاكʛʱــات الʺعاملـــة بʻʽالعǼ مقارنــة ʜـــʽ ʛؗʱاد وفقــاً لʙالأعـــ Ȍســʨʱم ʦʱȄر

) ʟلʵʱʶʺ1.5% ، 1% ، 0.5ال) ʧ9.31،  10.07،  10.70%) م( ʦـʴة/غ لॽخل  ʧȄʜـʵʱة الʛـʱـة فǽاʙفـي ب
فــي نهاǽــة فʱــʛة الʵʱــʧȄʜ علــى الʱــʨالي. أمــا Ǽالʶʻــॼة لعʻʽــة الʷــاهʙ  خلॽــة/غ لʴــʦ )3.21،  6.72،  8.30إلــى (

ȞʷǼل غʛʽ معʨPseudomonas  ȑʨʻغارʦʱȄ مʨʱسȌ أعʙاد ȄʛʱȞǼا (غʛʽ الʺعاملة Ǽالʺʵʱʶلʟ) فقʙ ازداد فʽها ل
) ʧ11.12مــ( ʦــʴــة/غ لॽخل ) إلــى ʧȄʜــʵʱة الʛــʱــة فǽاʙ11.42فــي ب( ʦــʴــة/غ لॽه  خلʚهــ .ʧȄʜــʵʱة الʛــʱــة فǽفــي نها

 ;El-Nashi et al., 2015; Agourram et al., 2013; Al-Zoreky, 2009الʱʻائج تʨʱافȘ مع نʱـائج (
Kanatt et al., 2010(  ،ʙʺʴم) 2016و) (Sharma and Yadav, 2020.(  

لى احʨʱائها علـى الʺـʨاد العفʸـॽة والʱانʻʽـات والفʻʽـʨلات إǽعʨد الʖʰʶ في تأثʛʽ مʵʱʶلʟ قʨʷر الʛّمان 
 ،ʛـʰه (جʛا ما ذؗـʚوه ʦॽاثʛʳال ʨʺʻة لʢॼʲاد مʨه مʚات وهʙʽنʨون، 2006والفلافʛاسـي وآخـॼɻـه (الॽـا أشـار إلʺ ) وؗ

) 2013) و (الـʙلॽʺي والॼɻاسـي، Ghazouli, et al., 1999). وأورد ؗـل مـʧ (2013) و (الॼɻاسـي، 2010
) علـى ان الʺـʨاد العفʸـॽة تـʕثʛ علـى ॽʰʡعـة الغʷـاء Scalbert, 1991) و (Vanisree, et al., 2004و (

 الʰلازمـــي للʳـــʛاثʦॽ وتغʽـــʛ خʨاصـــه الʨʽʰلʨجॽـــة مʕدǽـــة فـــي الʻهاǽـــة الـــى مـــʨت الȄʛʽʱȞॼـــا. وذؗـــʛ (أكʰـــʛ وآخـــʛون،
) أن الفʻʽــʨلات تقــʨم Ǽإعاقــة قــʨة الʛʰوتــʨن Gill et al., 2000) و (2008) و (الॽɻʻʺــي وآخــʛون، 2011
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)Proton motive force ونʛʱؔات ونقل الالʺȄʜعʺل الان Ȍॽʰʲا وتǽلاʵنات داخل الʨȞʺب الʛʶت ʥلʚة بॼʰʶم (
د الʶـȃʨʱʽلازمॽة فـي الȄʛʱȞॼـا مʺـا وتʳلـȌ الʺـʨا Oxidative phosphorylationوȂعاقة عʺلॽة الفʶفʛة الʱأكʶـǽʙة 
ʛــا. وذؗــȄʛʽʱȞॼــل الʱالــى ق ȑدʕون،  یــʛــي وآخــʺॽɻʻــاً 2008(الʹǽأ (  ʧولة عــʕــʶʺــات الʺȄʜالان Ȍॼــʲلات تʨــʻʽأن الف

 ʛʽاخلها غʙʱب ʥا وذلȄʛʽʱȞॼة في الॽة الأساسॽʹǽفاعلات الأʱال ȑدʕات مʺا یـʻʽوتʛʰمع ال ʟʸʵʱʺـخ تلـى إالʶʺ
) ʧʽوتʛـʰالProtein denaturation(  رة علـىʙح القـॼـʸـة وتॽɻॽʰʢالـة الʴلـه فـي الȞॽʂ ʧʽوتʛـʰـه الॽɾ ʙفقـǽ ȑʚوالـ

وذؗــʛ (الʻعʺــان،  ،ومــʧ ثــʦ عــʙم قــʙرة الȄʛʽʱȞॼــا علــى الاســʛʺʱار Ǽالॽʴــاة الاســʛʺʱار فــي الॽʴــاة أو الʱؔــاثʛ معʙومــة
علـى تʰʲـȌॽ عʺـل الȄʛʽʱȞॼـا ) أن الʱانʻʽات الʺʨجـʨدة فـي قʷـʨر الʛّمـان لهـا القـʙرة Scalbert, 1991) و (1998

) ولهــا الفعالॽــة فــي تʢʴــʦॽ الʛʰوتʻʽــات Phagocytic cellsوالفʛʽوســات لقــʙرتها علــى تʴفʽــʜ الʵلاǽــا الʰلعʺॽــة (
 ȑʨـــʱʴت ʥلʚـــ والʛʱاكʽــʖ الأخـــȐʛ الʺʨʱاجــʙة علـــى جـــʙار الʵلॽــة الȄʛʽʱȞॼـــة الʱــي تʶـــʙʵʱمها الȄʛʽʱȞॼـــا للالʸʱــاق. وؗ

-ʦॽtannic acid         ،pelletierine       ،N مʲــــل قʷـــʨر الʛّمــــان علــــى مـــʨاد قاتلــــة للʳــــʛاث
methylisopelletierine    ،pseudopelleticri    isopelletierine   وethylpelleticrin     

)Hussein et al., 1997 () وMahmoud et al., 1994 ـهॽإل ʗصـلʨمـع مـا ت Șفـʱـة تʳॽʱʻه الʚوهـ (
  ) و2011) و (ॼɺـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــاس، 2001دراســـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــات ســـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــاǼقة (ســـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــلॽʺان، 

Beveridge and Matias, 2006) لفـةʱʵʺال ʦॽاثʛـʳال ʧȄʨعـة تؔـॽʰʡ إلـى ʛʽـأثʱة الॼـʶفـاوت فـي نʱال ȐʜعـȄُو (
  إضافة الى الاخʱلاف في مقاومʱها للʺʵʱʶلʟ الʺʙʵʱʶم.

  
  غ لحم) 1(خلية في  العجلفي عينات لحم  Pseudomonasلوغاريتم متوسط أعداد البكتريا . 6جدول 

  المدروسةالمعاملات 
ʥȂʚʳʯّة الʙʯف)T( /مʦی    

0  30  60  90  120  150  180  Ȋسʦʯʸال  
 ʚʻ

ʙؕت
ʝ
ʳʯل
ʴʸ
ال

  
)

C(

0.5  10.70 10.07 9.32 9.27 8.95 8.43 8.30 9.29b 
1  10.07 9.76 8.53 7.74 6.95 6.98 6.72 8.10c 

1.5  9.31 7.74 6.99 6.22 6.54 5.13 3.21 6.44d 
 10.66a 11.42 11.04 10.29 10.26 10.29 10.20 11.12  الشاهد

0.05L.S.D  L.S.D (T) 0.05=1.035,  L.S.D (C) 0.05=0.783,  L.S.D (T*C) 0.05=2.070 
الأحرف المختلفة ، الأحرف المتشابهة ضمن الصفوف والأعمدة تشير إلى عدم وجود فروق معنوية بين القيم

 تشير إلى وجود فروق معنوية بين القيم
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  الاسʯʹʯاجات: - خامʴاً 
 ʱــʶʺǼ الʺعاملــة ʙــʻــة عॽائʨــة واللاهॽائʨــا الهȄʛʱȞॼاد الʙات أعــʢســʨʱم ʦʱȄغــارʨاد الؔلــي للʙعــʱفــاض الʵان ʟلʵ

.ʟلʵʱʶʺال ʜʽ ʛؗادة تȄمع ز ȑدʛʡ لȞʷǼ مانʛّر الʨʷق 
  ةʛʱاء خلال فʨد الهʨم وجʙع ʖʰʶǼ ات الʺعاملةʻʽة في العॽائʨا الهȄʛʱȞॼاد الؔلي للʙعʱفاض الʵانʴال.Ȏف 
  ـــاȄʛʱȞǼ ʗفـــʱاخStaphylococcus اء الـــلازمʨـــاب الهـــॽɼ ʖʰـــʶǼ ʛـــائʺʵر والʨـــʢاد الفʙأعـــ ʗـــʸاقʻـــا تʺؗ ،

  لʨʺʻها.
  الʦʯصॻات: - سادساً 
  .اتȃوʛȞॽʺاص مʹادة للʨلاكها خʱام ʖʰʶǼ ةॽائʚالات الغʳʺمان في الʛّر الʨʷق ʧفادة مʱالاس  
  فـي ʙـʽʺʳʱوال ʅـॽغلʱـة والॽɻॽʰʢـات الʸلʵʱʶʺالǼ خـلال الʺعاملـة ʧة مـॼ ʛؗʺال Ȏفʴة الॽعʺل Șʽʰʢʱصى بʨی

 ʦʴل ʧȄʜʵات تॽلعʺلʳالع. 
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Effect of adding pomegranate peel extract on inhibiting microorganisms 
activity in coated veal samples when kept in freezing 

 
Abstract 

           
In this research, the effect on the number of microorganisms and microbial 

load changes in veal samples was studied after packaging and storing for 180 days 
under freezing conditions (-18° C) through treatment with pomegranate peel extract 
at concentrations (0.5, 1, 1.5%). The research tests were conducted in the 
laboratories of the Department of Food Sciences at the Faculty of Agricultural 
Engineering in Deir Ezzor between (May and October 2019), as the results of the 
microbial load count tests showed significant differences in the numbers of 
anaerobic bacteria with moderate heat between the samples treated with the extract 
and the control samples during storage period. It was also noted that there were 
significant differences in the numbers of E.coli bacteria, and the samples treated 
with the concentration (1.5%) were the least in number compared to the samples 
treated with other concentrations. The storage period reached (6.00, 2.76, 2.63) at its 
end for the concentrations of pomegranate peel extract (0.5, 1, 1.5%), respectively. 
The average logarithm of Pseudomonas bacteria numbers decreased according to the 
extract concentration (0.5%, 1%, 1.5%) from (10.70, 10.07, 9.31) at the beginning of 
the storage period to (8.30, 6.72, 3.21), respectively, at the end of the storage period. 
As for the control samples (not treated with extract), the number of bacteria 
increased in a non-significant way. 
 
 

Keywords: Pomegranate peel extract, veal, microbes, meat freeze storage. 


