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ʝʳلʸال  

ʗّ̋ـ خـلال فʱـʛة   Cمʨʱʴاهـا مـʧ فʱʽـامʧʽ وفـيWonderful صـʻف_  الʛمـانصـلاǼة لـʖّ ثʺـار فـي  ؗلʨرȄـʙ الؔالʶـʨʽمدراسـة تـأثʛʽ مـادة  ت

،ʧȄʜــʵʱالʺــادة  ال ʧمــ ʧʽلفــʱʵم ʧȄʜــʽ ʛؗت Șــʽʰʢت ʦق الʺعاملــة ) 6% -2%(تــʨّــائج تفــʱʻال ʗʴنــة. أوضــʜَʵُ̋ مــʧ مــادة  6%علــى الʲʺــار ال

2CaCl  ـاً علـىȄʨʻمعاملـة مع ʧو ؗـل مـ ʙـاهʷ2%الʺعاملـة ال ʧʽـامʱʽة وفǼـلاʸال ʧؗـلٍ مـ ʛیʙتقـ ʙـʻع C ةǼة صـلاॼـʶأعلـى ن ʗبلغـ ʘـʽح ،

)6.9  (ʦ2ؗغ/ســʙــʻع ʥوذلــ  Șــʽʰʢمــادة  6% ت ʧ2مــCaClــاʺʻʽب ، ʧʽــامʱʽــة لفʺॽʀ أعلــى ʗؗانــ C ).120 /فــي  100ملــغ (ʛʽــʸمــل ع

  الʺʜʵنة.الʲʺار 

  

ʛّʰُ̋د."Wonderful"الʛمان صʻف ، كلʨرʙȄ الؔالʨʽʶمالؒلʸات الʸفʯاحॻة:    ، الʧȄʜʵʱ ال

  ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ
في مʴاعʗ أسʯاذ1
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  . الʸقʗمة:1

لʱي الʻʳي مʧ الإنʱاج الʜراعي العالʺي یʱعʛّض للʱلف بʧʽ مʛح )%20-30أن حʨالي ( FAO تُقʙّر مʤʻʺة الأغǽʚة والʜراعة
، لʺɦʻَجاوॽʰʡعة  والاسʱهلاك، وذلʥ حʛʣ ʖʶوف الʻقل والʧȄʜʵʱ والعʺلॽات الʺॼّɦعة في الإنʱاج، إضافة إلى العامل الأهʦ وهʨ نʨع

ʘʽأنَّ  ح ʙʳاجها نʱادة إنȄز ʧة عॽʺقلّ أهǽ ة لاॽɺراʜل الʽاصʴʺفي ال ʙة الفقॼʶن ʠةخفॽʶॽئʛالʺهام ال ʧم ʙّعȄُا ، بل وʳفي م ʧȄʜʵل ت
  ).2012( ابʛاʵ  ،ʦॽʂʹار والفاكهةال

لعʻاصــʛ إن أحـʙ أهـʦ مقـایʝॽ تقــʙّم الأمـʦ وتʨʢرهـا هـʨ مقــʙار مـا تʳʱʻـه أو تʶـʱهلؔه مــʧ الفاكهـة والʵʹـʛوات، الʱـي تُعʰʱــʛ مʸـʙراً هامـاً ل
لʱهـا Ǽـالʛʢق مـʧ مـʨارد الـʙخل القـʨمي. وȄُقʸـǼ ʙإعـʙاد الفاكهـة وȂنʹـاجها، معام الغʚائॽة اللازمة للإنʶان، إضـافةً إلـى ʨؗنهـا مـʨرداً هامـاً 

ـله، وقـʙ قʢعـ ّ́ ʗ الـʙول الʺʻاسॼة لإʡالة مʙة صلاحʱʽها للاسʱعʺال الʢازج وȃالʱـالي إʸǽـالها للʺʶـʱهلǼ ʥالʷـȞل والـʜمʧ والʺȞـان الـǽُ ȑʚف
  ).  2008خلي أو مʧ حʘʽ الإعʙاد للʙʸʱیʛ (نʙاف وآخʛون،الʺʱقʙمة شʡʨاً Ǽعʙʽاً في هʚا الʺʳال سʨاءَ مʧ حʘʽ الȘȄʨʶʱ الʙا

ة اسʦ سʻة قʰل الʺʽلاد، وأʡلȘ علʽها الفʛاعʻ 500انʛʷʱت زراعة أشʳار الʛمان في بلاد حʨض الʛʴॼ الأبʠॽ الʺʨʱسȌ مʚʻ حʨالي 
ʨلاǽات ، وفي مʢلع القʛن الʴالي انʛʷʱت زراعة الʛمان في Ǽعʠ ال (أرهʺاني) وتʨʴل إلى (رمʧ) ومʻه اشȘʱ الاسʦ العȃʛي (رمان)

ʜ الʻʡʨي للʘʴॼ والإرشاد الʜراعي،  ʛؗʺة (الॽȃʨʻʳا الȞȄʛان أمʙلȃة وॽȞȄʛ2009الأم .(  

ʜ في نʸف الʛؔة الʷʺالي، والʙول الʛئʶॽة الʺʳʱʻة له هي 90وفي الʨقʗ الʴاضʛ فإن  ّؗʛʱمان یʛاج العالʺي للʱالإن ʧا% م ،ʙʻله
ॽا، اسॼانॽا ( ʛؗة، تॽȞȄʛة الأمʙʴʱʺات الǽلاʨان، الʛإیArendse, 2014.(  

مان هʨ صلي للʛ تʨʺʻ أشʳار الʛمان ʴǼالʱها الȄʛʰة في بلʙان ʛʽʲؗة مʧ أواسȌ آسॽا، وآسॽا الʸغȐʛ، وأفغانʱʶان، وȄعʱقʙ أن الʺʧʡʨ الأ
ʙʸʱي تʱاق الʛالع ʧة مॽالʺʷال Șʡاʻʺان، والʛقاز، إیʨالق ،Ȑʛغʸا الॽا عالʺآسʺʻʽي، بȃʛالع ʧʡʨاج في الʱر قائʺة الإنʲاً أكॽ ولʙال ʛ

ʺॽة الإنʱاج (كامل،  ॽا، ولا تʨʱفʛ إحʸائॽات عالʺॽة عʧ الʺʶاحات وؗ ʛؗان وتʛا، إیȄرʨؗ ،انʱʶمان أفغانʛاجاً للʱ1991إن.(  

ي الʛʽʲؔ مʧ الفاكهة الʢازجة في مʛاحل تʕخʛ نʹج الʲʺار، لʚلʥ اسʙʵʱمʗ الʺعاملة Ǽالؔالʨʽʶم بʳʻاح ف 𝑐𝑎ାଶإنّ أیʨنات الؔالʨʽʶم 
قʰل قʢاف الʲʺار وȃعʙه، وذلʥ للʙʴ مʧ فقʙان صلاǼة الأنʳʶة و إʢǼاء عʺلॽة الʻʹج؛ إذ ʤǽهʛ الʙور الʛئʝॽ والؔامʧ للؔالʨʽʶم في 

ǼالʛواȌǼ بʧʽ الʺʨاد الॽʻʽʱȞॼة داخل الʙʳر الʵلȄʨة، مʺا ی𝑐𝑎ାଶ   ʙȄʜالʺʴافʤة على جʨدة الʵʹار والفاكهة مʧ خلال مʶاهʺة أیʨنات 
  ).(Souty et al., 1995مʧ تʺاسȞها ، وȃالʱالي ʶǽاهʦ في تقلʽل نॼʶة تهʱؔها مʺا ʴǽافȎ على جʨدتها لفʛʱة أʨʡل 

ع على نʢاق واسع ، مʻʡʨه الأصلي بلاد فارس (إیʛان) وʜȄر Punicaceae) إلى الفʽʸلة .Punica granatum Lیʱʻʺي الʛمان (
)، حʱʶǽ ʘʽهلʥ الʜʳء الʺأكʨل مʧ الʛʺʲة ʡازجاً أو ؗʺʳʱʻات مʸّ̒عة مʲل الʺॽȃʛات، 1991في مʢʻقة الʛʴॼ الʺʨʱسȌ (كامل، 

وʜȄرع على  Chinese appleالʛمان مʧ أقʙم الʲʺار الʺأكʨلة، وʙȄعى في Ǽعʠ الأحॽان Ǽالʱفاح الʻʽʸي  الʽʳلي، الʚʽʰʻ والʺʛʷوȃات.
ॽا، فلʧʽʢʶ، مʛʸ، اسॼانॽا والʺغʛب) إضافة إلى Ǽعʠ الʺʶاحات في نʢاق واسع  ʛؗت ،ʝنʨت) Ȍسʨʱʺال ʛʴॼض الʨفي دول ح

 ʨحل ʦعʡ ل ثʺار ذاتʺʴاف تʻزراعة أص ʦت ʧؔة لॽʹمان حامʛاع الʨأن ʖا.  أغلॽان وروسǼاॽال ،ʧʽʸال ،(اॽرنʨفॽكال) ةʙʴʱʺات الǽلاʨال
  Beynarو  Hicaznar للأكل ؗʺا أنʨاع للʻȄʜة، ومʧ أصʻاف الʛمان الʳʱارȄة نʛؗʚ: حامʹي، وهʻاك عʙة أنʨاع مʧ الʛمان القابل 
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ॽا،  ʛؗفي تWonderful ،ʧʽʢʶا وفلॽرنʨفॽفي ؗال Schahvar  وRobab   انʛفي إیMollar  وTendral  ا،  وॽانॼفي اسZehri  و
Gabsi ) ʝنʨفي تMars, 1994.(  

ʸعȃʨة ʛʤاً لنǼالʛغʦ مʧ تʜایʙ وعي الʺʱʶهلʥ للفʨائʙ الॽʴʸة للʛمان، فإن اسʱهلاك هʚه الʲʺار Ǽقي مʙʴوداً         
ʱار الʛوأض ،Șقʷʱة، الʛʷوق القʛʴؗ ةॽجʨلʨʽʶॽɿات الǼاʛʢوث الاضʙار. ؗʺا أنّ حʺʲال ʧور مʚʰاج الʛʵʱهاس ʙȄʛʰ ʨ

ʱʶʺل الʨʰة وقॽʁȄʨʶʱرة الʙالق ʧقلل مǽ ʛآخ ʙٍʴلها (ت ʥهلDefilippi et al., 2006.(  

تȞʷل %) مʧ إجʺالي إنʱاج الفاكهة في سʨرȄا، و 1.8ازدهʛت زراعة الʛمان في سʨرȄا خلال الʨʻʶات الأخʛʽة، إذ Ȟʷǽل إنʱاجه ( 
لॼʳال ا %) مʧ إجʺالي مʶاحة الأشʳار الʺʛʺʲة، وتʛʷʱʻ زراعة الʛمان بʙءاً مʧ الʶهʨل والॼادǽة وحʱى0.5مʶاحة أشʳار الʛمان (

أكʛʲ  ) فʨق سʢح الʛʴॼ، حʘʽ یʴʱّ̋ل الʛمان درجات الʛʴارة الʺʛتفعة والʺʵʻفʹة، وʖʶʴȃ إحʸائॽات زراॽɺة فإنǼ1300 mارتفاع (
 ʧ80م (ورʜال ʛودی ʖحʺاة، إدل ،ʟʺح ،ʖحل) ات هيʤافʴم ʝʺفي خ ʛʷʱʻا تȄرʨاً في سॽمان حالʛالǼ روعةʜʺاحة الʶʺال ʧذ إ% م

، %6%، ثʦ دیʛ الʜور بॼʶʻة 16%، تلʽها إدلʖ بॼʶʻة ॼ52ة الأولى في زراعة الʛمان وॼʶʻȃة تʸل إلى تʱʴل مʴافʤة حلʖ الʺʛت
   ).2012% في حʺʟ (خʨȃʛتلي وآخʛون، 4% في مʴافʤة حʺاه، و5و

لى ا 2002الف ʧʡ عام 61.6إلى تʨʢر إنʱاج ثʺار الʛمان مʧ  2016أشارت الʺʨʺʳعة الإحʸائॽة الʜراॽɺة للأشʳار الʺʛʺʲة عام 

آلاف 5،كʺا وȃلغʗ الʺʶاحة الʺʜروعة مʧ الʛمان في العام نفʶه  2016الف ʧʡ عام  70لॼʸʱح  2012الف ʧʡ عام  69.6

الف شʛʳة في عʺʛ الʛʺʲ(إحʸائॽات وزارة الʜراعة  2822الف شʛʳة مʻها 3149هʱȞار مʨزعة على الʺʴافʤات، وعʙد الاشʳار

2016.(  

ʳارȑ تان ȞʷǼل نʛʤاً لʣʨائف الʛمان الʺʱعʙدة وفʨائʙه الغʚائॽة في الʤʻام الغʚائي الȑʛʷॼ، ؗانʗ هʻاك زȄادة ʛʽʰؗة في زراعة الʛمو 
ॽȞȄة أȑ لاʛʱȞॽʺǽ ؗتʸّ̒ف ثʺار الʛمان على أنها ثʺار غʛʽ عالʺॽاً، لʱلॽʰة الاحॽʱاجات الغʚائॽة والॽʰʢة للʺʱʶهلʧʽؔ في مʱʵلف الʰلʙان. 

. c °10مʱاǼعة عʺلॽات الʻʹج حالʺا یʦʱ فʸلها عʧ الॼʻات، وʧȞʺȄ تʧȄʜʵ الʲʺار لعʙّة أشهʛ على حʛارة أقل مʧ    لا تॽʢʱʶع
)Arendse, 2014.(  

ॼات الॽʺॽؔائॽّة الॼʻاتॽّة الʺعʛوفة  ʛؗʺال ʧم ʙیʙمان على العʛال ȑʨʱʴǽ ب)Phytochemicalsʵال ʧم ʙیʙل العʺʴي تʱة ) الॽاص العلاجʨ
)Rahimi,  2012( الأحʺاض ʠعȃز، وʨؗʨلʳوز، والʛȞʶز، الʨʱ ʛؗالف ʧل ؗل مʺʷǽ مانʛال ʛʽʸائي لعॽʺॽؔال ʖʽ ʛؗʱإن ال ʘʽح ،

ʽع الأحʺاض الأمॽʺج ʧة مʢॽʶǼ اتॽʺؗ الإضافة إلىǼ ،ʥॽوالʺال ʥȄمارʨʽالف ،ʥȄʛʱʶال ʠʺح ، ʥॽȃرʨȞالأس ʠʺل حʲة مȄʨʹة العॽʻ
ॼات الʱانʧʽ (خاصة الʛʰولʧʽ، الʺʨʽʲنʧʽ والفالʧʽ، وهʨ مʙʸر  ʛؗا مʙیʙʴل، وتʨʻʽدة الفʙّعʱات مॼ ʛؗʺالǼ ّيʻغTannins ات ) وॼ ʛؗم

) ʙʽئʨنʨالفلافFlavonoids ʛʺʲراعة ودرجة نʹج الʜقة الʢʻمع م ʖʻاً إلى جॼʻف، جʻʸع الʨن ʖʶʴǼ لفʱʵǽ ʖʽ ʛؗʱا الʚة ، في )،  وه
) ʥॽʶॽنʨʽʰال ʠʺʴǼ ّيʻغ ʗȄاء على زʹॽʰوره الʚب ȑʨʱʴت ʧʽحPunicic acid( اʷي تʱة الॽّاتॼʻال ʧʽوجʛʱات الإسॼ ʛؗم ʠعȃه إلى وǼ

  .)Zarfeshany, A. 2014(حʛʽʰؗ ʙ الʛʽʱʶوئʙʽات الʺʨجʨدة في جʦʶ الإنʶان 
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 ,.Roy et alإنّ معاملة الʲʺار قʰل القʢاف أو Ǽعʙه Ǽالؔالʨʽʶم تʕخʛ حʨʸل اللʨʽنة والʻʹج وذلʥ بʱأخʛʽ انʴلال جʙر الʵلاǽا (  
1994ʶنات الؔالʨفأی ( ʥلʚا، لǽلاʵال ʥاق وتʺاسʸʱال ʧولة عʕʶح مॼʸى وتʢسʨقة الॼʢفي ال ʥॽʱȞॼء الȑʜج ʧʽاً بʛʶل جȞʷم تʨʽ

ؗʺا أن الʸلاǼة الʱي تʙʰیها الʲʺار ʳॽʱʻؗة لإضافة الؔالʨʽʶم ، لفقʙ الؔالʨʽʶم مʧ الॼʢقة الʨسʢىفإنّ انʵفاض الʸلاǼة ʨȞǽن نʳॽʱة 
ʵفʠ نॼʶة والفʨȄʜʽلʨجॽة داخل وخارج الʵلاǽا الʱي تʕخʣ ʛهʨر علامات الʻʹج، وذلǼ ʥ تعʨد إلى أنه ǽقʨم بʱعʙیل العʺلॽات الȄʨʽʴة

   ). Knee, 1982 ( والإیʽʱلʧʽ، الȄʜادة في نॼʶة الʛȞʶ والʴلاوة وانʵفاض الʺȐʨʱʴ الؔلي للʨʺʴضة co2إنʱاج تغʛʽات اللʨن، اللʨʽنة، 

 ʙوجAntunes   ون عامʛم 2007و آخʨʽʶالؔال ʙȄرʨل ؗلʨلʴʺǼ ارʺʲال ʛʺأنّ غCaCl2   ʜʽ ʛؗل 1تʽʢȄاوة وʛʢوث الʙح ʛخʕی %
مʱها ضʙ الفȄʛʢات ، ؗʺا یʕخʛ نʹج الʲʺار وʧʶʴȄ مقاو  أسʨʰع)10 -12م لʺʙة (°0عʺʛ الʧȄʜʵʱ الʺʛʰد لʲʺار الȑʨʽؔ عʙʻ حʛارة 

ʧ الʛمان عʙʻ م، أما تȄʜʵ°3) أǽام على درجة حʛارة ʛʰ10د لʺʙة(وʴȄافȎ على سلامة بʻاء جʙار الʵلॽة لʲʺار الفʜȄʛ خلال الʧȄʜʵʱ الʺ
CaCl2   ʜʽم Ǽعʙ الغʺʴʺǼ ʛلʨل ؗلʨرʙȄ الؔالʨʽʶم°2درجة حʛارة  ʛؗ4ت ʙȄʛʰʱال ʧاجʺة عʻار الʛل الأضʽإلى تقل Ȑأد ʙعلى و % فق Ȏحاف

  ).Abd-Elghany et al., 2012) أسابॽع (3جʨدة الʲʺار لʺʙة (

 ʧȄʜʵʱارة الʛان الإنّ حʙأن فقǼ راساتʙت الʛهʣأ ʘʽروسة حʙʺة الॽȞॽانȞॽʺال ʟائʸʵعلى ال ʝॽورئ ʛʽʰؗ لȞʷǼ ʛثʕته تʙداومʜزن یʨ د
ȑ یʱʻج عʻه )، والǼʚارتفاع درجة الʛʴارة وزȄادة مʙة الʧȄʜʵʱ مع الانॼʱاه إلى أن الʺʙʸر الʛئʶॽي لفقʙ الȃʨʡʛة هʛʷǼ ʨة الʛʺʲة (القʛʷة

  ).Artis et al., 2000مع فʛʱة تȄʨʡ ʧȄʜʵلة (انʵفاض ʛʽʰؗ في سʺاكة القʛʷة 

ʱʻالي تʱالȃفʹة وʵʻة مȃʨʡʛال ʗعة إذا ؗانʛʶǼ فʳة تʛʷلأن الق ʧȄʜʵʱجة في الʛة حʢنق ʨة هॽʰʶʻة الȃʨʡʛالǼ ʦȞʴʱر إنّ الʨʷة قج قॽاس
ل أن تʨؔن الȃʨʡʛة الॽʰʶʻة خلال الʧȄʜʵʱ ب ّ́ %، ʚؗلʥ فإن ʧʽ(98-90) وداكʻة غʛʽ جʚاǼة وتقلل مʧ القابلॽة للȘȄʨʶʱ، حǽ ʘʽف

 WonderfulتʧȄʜʵ صʻف  ، ؗʺا أنّ ʧȞʺǽ أن ǽقلل الفقʙان في الʨزن  plastic linersتॽʺʷع الʲʺار والʧȄʜʵʱ في ʢǼانات بلاسॽȞॽʱة 
 ʧارة أقل مʛم5على ح ° ʜوت ،ʙȄʛʰار تʛه أضʻج عʱʻیʗادة وقȄاض مع زʛة الأعʙداد ش .ʧȄʜʵʱال )Defilippi et al., 2006.(  

  

   Important and objectives of research أهॻʸة الʖʲॺ وأهʗافه. 2

لʞॽɻ، اʧʽ سʰل تʦ إیلاء اهʱʺام خاص للʛمان في الʨʻʶات الأخʛʽة وتʦ الاعʛʱاف Ǽأهʺʱʽه الʛʽʰؔة Ǽالॼʶʻة لʴʸة الإنʶان، الʱغǽʚة وتأم
ʱم لإنʙʵʱʶازجة أو تʡ ل ʕؗت ʙة قʺॽʁائي عالي الʚج غʱʻم ʛʰʱي تعʱمان الʛة الʛʺʲعلى العف ʛʽʰؗ ʖلʡ اكʻوه ،ʛائʸاج الع ʛائʸ

نه ة إلى أالʺʛʱʶॼة في الʨʶق العالʺॽة، ؗʺا أن الʚʰور الʺفʨʸلة عʧ الʛʺʲة إما أن تʙʵʱʶم ʡازجة أو ȞʷǼل مʳفف ʨʱؗابل، Ǽالإضاف
ʰʽها مʵʱʶلʟ الʛمان في أجʜاء مʱʵلفة مʧ ال ʛؗخل في تʙي یʱة الȄارʳʱة الॽʰʷات العॼʽ ʛؗʱال ʧم ʙیʙاك العʻهʰل الʲم ʦل،عالȄازʛ  ʙʻاله

)  ،ʧʽʸوالPrasad et al., 2010.(  

ة لى عʺلॽإنّ تȘʽʰʢ معاملات ما Ǽعʙ القʢاف الʱي تʽʢل فʛʱة تʧȄʜʵ الʲʺار Ǽʺا ʧʺʹǽ الʺʴافʤة على جʨدتها ʻʻȞّʺǽا مʧ الʛʢॽʶة ع
ʱʶهلʥ ع و الʺالʱلف الȄʛʶع للʲʺار وتʨفʛʽها على مʙار العام Ǽأفʹل الʺʨاصفات وȃأقل فاقʙ مʺʧȞ مʺا یʻعʝȞ إʳǽابॽاً على دخل الʺʜار 

  قʸʱاد الʻʡʨي. وȃالʱالي على الا
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   الʖʲॺ إلى:یهʙف 

خلال الॽWonderful  ʧȄʜʵʱة لʲʺار الʛمان صʻف في الʸفات الॽɺʨʻة والقʙرة الCaCl2 ʻȄʜʵʱدراسة تأثʛʽ مادة ؗلʨرʙȄ الؔالʨʽʶم -
 الʺʛّʰد.

-) ʧʽالأفʹل ما ب ʜʽ ʛؗʱال ʙیʙʴ6-2ت %(CaCl2 Ȅʜʵة تʛʱالة فʡاً في  إȄارʳامه تʙʵʱالاس ʧʺʹǽ اʺǼ ارʺʲال ʧ دتهاʨة على جʤافʴʺل
 .ʧȞʺم ʙأقل فاقȃاصفات وʨʺأفʹل الǼ ار العامʙها على مʛʽفʨة تॽانȞمȂو 

  مʦاد الʖʲॺ وʙʟائقه: 3.

1-3 ʖʲॺاد الʦم:  

ار ) أمʱ 8-(5وهॼɺ ʨارة عʧ شʛʽʳة أو شʛʳة صغʛʽة مʶʱاقʢة الأوراق، لا یʳʱاوز ʨʡلها  (Wonderful)تʦ اسʙʵʱام صʻف الʛمان 
)Afaq et al., 2005.(  ةʛʺʲه الʚن، وهʨاء اللʛʺʴور الʚʰال ʧد مʙها عʻابل في داخل ؗل مʛؗ ةʙع ʧمان مʛة الʛʺن ثʨؔʱة دتȄʛائ

ʺʲة الʛʷاللامع  ، ق ʛʺي والأحʻʰال ʛʺإلى الأح ȑʜمʛالق ʛالأصف ʧʽاوح بʛʱنها یʨارز، لǼ ȑʛاً ذات ؗأس زهॼȄʛل تقȞʷالǽʙة جلʛ ة ذات
 ʧاكʶة مʙة إلى عʺʶمق ،ʥॽʺس ȑʙل إلى غلاف جلʸة  8(تʺǽʙة مʹلعة عʙیʙور عʚʰوال ،Șʽقʛابل الʛؔار الʙة جʡساʨب (ʧاكʶم

ل هʨ الॼʢقة الʵارجॽة مʧ قʛʸة الʚʰرة وهॼɺ ʨارة عʧ لʖ أحʺʛ لامع حʘʽ  ذو ʡعʦ حلॽɾ ʨه ʕؗی ȑʚء الʜʳم، والʛʽʰوسʙل الانʽالقل  ʧم
، هي جلǽʙة، وʨȄجʙ في داخلها الʧʽʻʳ (علي وعʙʰ هللالʨʺʴضة أو حامʹي في Ǽعʠ الأصʻاف، أما الॼʢقة الʙاخلॽة مʧ القʛʸة ف

2010 (.  

ت ʙّل العʺلॽاʦʤّʻ معتمʧ أهʦ العʨامل الॽʯʽʰة  الʺʕثʛّة على حॽاة الʲʺار الʢازجة Ǽعʙ القʢاف وهي حʛارة الʧȄʜʵʱ والȃʨʡʛة الॽʰʶʻة لأنها 
ʚلʥ معʙل الʨّʺʻات الʺʛȞॽوॽȃة ॽʺॽائॽة وؗ ʨؗʽʰفاعلات الʱة، والॽجʨلʨʽʶॽɿال )Al-Mughrabi et al., 1995(  ʅॽمان صʛال ʖلʢʱȄو ،

  .      Ȅʨʡل وحار لʻʹج الʲʺار لʻؔه ǽقاوم درجات الʛʴارة الʺʵʻفʹة شʱاءً ؗʺا یʴʱʺل الʳفاف والʺلʨحة  وخاصة للʻʸف الʺʙʵʱʶم

ॼات مفʙʽة لʴʸة الإنʶان، حʘʽ أنّ الʜʳء القابل للأكل مʧ ا   ʛؗة مʙع ʧن مʨّؔʱة تॽائʚة الغʺॽʁة الॽة عالʛʺمّان ثʛؔالʱة یʛʺʲل ʧن مʨ
  ). Miguel et al., 2004% بʚور (10و% غلاف بʚور، 40

لʺʙارȄة ، امʧ  الʲʺارالʺعʛوفة الʱي تʨʺʻ على نʢاق واسع في العʙیʙ مʧ الʰلʙان الʺʙارȄة وشॼه  ǽPunica granatumLعʛʰʱ الʛمان .
Ȍسʨʱʺال ʠॽالأب ʛʴॼقة الʢʻل في مʙʱاخ الʺعʻʺا في الʺॽلا س )Artis et al.,2000.( ʡاʻʺمان في الʛرع الʜی ، ʙʻالقاحلة في اله Ș

   .(Dhumal et al.,  2014)لʺʻاخ.وشॼه القاحلة لأنه ǽقاوم مʱʵلف إجهادات الȃʛʱة وا

 Laurin etتʕثʛ الʛʤوف الॽʯʽʰة ، وخاصة درجة الʛʴارة ، تأثʛʽا ʛʽʰؗا على مʤهʛ الفʨاكه والʛʹʵوات ونʳॽʶها وتʻȄʨؔها ونʨعʱʽها. 
al.,2003) ( ،ʧم ʦغʛالȃة  وȃʨʸʵلة الʽب القلʛʱود الʙي تقع على حʱب الʛʱل واسع في الȞʷǼ مانʛار الʳرع أشʜلها  ؗʺا تʺʴت

  ).Yilmaz, 2007لʛʤوف تلʥ الʛʱب إلا أنَ ذلʨȞǽ ʥن على حʶاب قʨة الʨʺʻ والإنʱاج فʹلا عʧ رداءة نॽɺʨة الʲʺار (



 حمدم                                            علي                                                                                                        

 

الؔالʨʽʶم هʨ عʛʸʻ غʚائي ʱʵǽلف عʧ العʻاصʛ الأخȐʛ عȘȄʛʡ ʧ اسʛʽʱاده إلى الʲʺار الॽʺʴʷة حʘʽ یʨجॽʺȞǼ ʙات صغʛʽة ، أقل 
ص الؔالʨʽʶم وتʨزȄعه في الॼʻات أثʻاء انʱقال الʺاء الى الأجʜاء الʺʱʵلفة في الॼʻات، وعلى الʛغʦ مʛʽʲȞǼ ʧ مʧ الأوراق. لا یʱأثʛ امʸʱا

أن الؔالʨʽʶم مʨʱفȞʷǼ ʛل ؗاف في تȃʛة معʦʤ الʶॼاتʧʽ ، إلا أن نقʸه الʺʨضعي قॼʸǽ ʙح مȞʷلة في العʙیʙ مʧ مʴاصʽل الفاكهة ، 
  الʵلȑʨ واسʱقʛار الغʷاء انॼʱاج ضغȌ الʵلاǽا  لʨجॽة لʲʺار الفاكهة، وʙȄʜȄ مʧعʛʸʻا فعالا في الʺقاومة الفʨʽʶ  الؒالʦʻʴمȄعʙ و 

.(Faust  ،1989)  
ʦوساه ʙȄʛʰʱالǼ نةʜʵʺار الʺʲع تلف الʻاف الى مʢل القʰاولة قʛم على ثʺار الفʨʽʶالؔال Șʽʰʢت   

 (Lara et  al.,  2004)  
مʻها الʛمان  و اضʛʢاǼات الʻʹج الفʨʽʶلʨجي قʰل الʸʴاد ، ʻؗقʟ جʨدة الʲʺار في العʙیʙ مʧ أنʨاع الفاكهة مʧ خلال مʻع حʙوث

 ʛاصʻاص العʸʱام ʧم ʙȄʜم یʨʽʶان الؔال ʘʽه حʙعȃاف وʢل القʰم قʨʽʶالؔال ʙȄرʨام ؗلʙʵʱاس ʙʻة عॽضʛائج مʱصل الى نʨʱال ʦت ʘʽح
ॼات الॽʺॽؔائॽةالغʚائॽة الأخȐʛ وهʚا ما ǽعʜز نʹʳها وʧʶʴȄ ن ʛؗʺال ʧاها مʨʱʴها و مʨʺ.   

الʛش Ǽاسʙʵʱام ؗلʨرʙȄ الؔالʨʽʶم  یʕثȞʷǼ ʛل ʛʽʰؗ على  الʺʨȞنات الॽʺॽؔائॽة لʲʺار الʛمان مʧ حʘʽ زȄادة نॼʶة الʺʨاد الʸلॼة  كʺا أن
   . ةॽلʽل الॼʶʻة الʺȄʨʯة للʨʺʴضة الؔلالʚائॼة الؔلॽة وتقلʽل  نॼʶة الȄʛȞʶات وتق

 ʛثʕمیʨʽʶنق الؔال ʦʱي یʱة الॽائʚاد الغʨʺة الॽʺؗ  في ʧʶʴافقه تʛا یʚة وهॽائʚالغ ʛاصʻاص العʸʱوام ʨʺʻال ʧʽʶʴلها إلى على ت
  .El-Kassas et al., 1995)(الʲʺار

على نʢاق واسع ؗعامل حافȎ وثॼات في صʻاعة الفاكهة والʵʹار الʢازجة ʙʵʱʶǽم ؗلʨرʙȄ الؔالʨʽʶم    
(Manganaris et al., 2007) 

ت ،وقʙ ساهʦ الغʺʛ الؔامل لʲʺار الʨʵخ Ǽعʙ القʢاف ȞǼلʨرʙȄ الؔالʨʽʶم  في ثॼات الأنʳʶة والʱقلʽل مʧ الʱعʛض للاضʛʢاǼا   
.(Kazemi et al.,2011)  لʙعلى مع ʛثʕة یʳʶالأن 

   
 ).(Lara et al., 2004معاملات ؗلʨرʙȄ الؔالʨʽʶم مʻعʗ اضʛʢاǼات ما Ǽعʙ القʢاف ونʹج الفاكهة و تفʵʶها في الفʛاولة ( أنكʺا 
Ȃو ʧم ʠخف ʧاخʶالʺاء الǼ ʛʺالغ ʙعǼ مʨʽʶالؔال ʙȄرʨام ؗلʙʵʱارن اسʛأض ) ʛʽʰؗ ȑʨʻل معȞʷǼ ʙȄʛʰʱالwang et al., 2006.(  

 ʙأشاروقWoods   ونʛاإلى أ 1990 عام و اخʢالق ʙعǼ مانʛفي معاملة ثʺار ال ʧیʙʽمʛʽʰʶم والʨʽʶالؔال ʙȄرʨام ؗلʙʵʱف ؗان له ن اس
تॽة Ȅادة في ثॼاالʱالي ز مʻʽات والؔالʨʽʶم مʛتʢॼان Ǽالʙهʨن الغʷائॽة وȃالʱقلʽل مʧ اضʛار الʙȄʛʰʱ وذلʥ لأن ؗلا مʧ الʨʰلي أفي  ʛʽʰؗاً  أثʛاً 

   الغʷاء الʵلȑʨ والʴفاȍ على سلامʱه.
  

  ):Treatmentsالمعاملات ( 2-3

) دونʦ في ʶ3احʱه (موقʙّر عʺʛها ʨʴǼالي تʶع سʨʻات في ʱʶǼان  2019خلال مʨسWonderful   ʦ صʻف تʦ قʢاف ثʺار الʛمان-
 ॽʀة؛ تʦ جʻي الʲʺار Ǽعʙ تʺام نʹʳها الفʨȄʜʽلʨجي وȞʷȃلٍ عʨʷائي مʧ الأشʳار ومʧ ؗافة أغʸان الʛʳʷةمʴافʤة اللاذ-مʢʻقة جʰلة

ʻاسॼة ʻادیȘ مولॽا في الʴقل وتعʱʯʰها في صالʨاحʙة وذلǼ ʥعʻاǽة وحʚر مʻعا مʧ حʙوث الإصاǼات الʺȞॽانॽȞॽة للʲʺار، ثʦ تʦ تʙȄʛʰها أ
ا وجʨدته مʨʻʸعة مʧ الʰلاسʥॽʱ، ومʧ ثʦ نقلها مॼاشʛة إلى وحʙة الʧȄʜʵʱ والʙȄʛʰʱ، وȃعʙ وصʨلها إلى الʺʜʵن تʦ فʛزها حʖʶ حʳʺها

  واخॽʱار ثʺار خالॽة مʧ العʨʽب وذات أحʳام مʻاسॼة لȘʽʰʢʱ الʺعاملات علʽها.
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ل معا)% 2- 6ات العʨʷائॽة الؔاملة؛ إذ ضʦ الǼ ʦॽʺʸʱاسʙʵʱام معاملʧʽʱ (صʺʺʗ الȃʛʳʱة ȄʛʢǼقة القʢاع- ملة تǼ ʦعʙ القʢاف وؗ
  تॽʰʢقها على الʻʸف الʴلʨ الʴامʹي (اللفان).

صʻادیȘ لؔل معاملة ثʦ خʜنʗ الʻʸادیȘ في غʛف الʙȄʛʰʱ عʙʻ درجة 6 كغ Ǽʺعʙل 6وضعʗ الʲʺار الʺعاملة في صʻادیȘ سعة  -
ʧȄ الʱي اسʛʺʱت في ؗل معاملة، وخلال فʛʱة الʜʵʱ  الʺʙʵʱʶم ʻʸفللمʛȞرات  3% واسʙʵʱمʗ (90-95)ورȃʨʡة نॽʰʶة  °م5حʛارة 
ʧ الʺʛʰد وذلʥ لʙراسة تأثʛʽ الȄʜʵʱ ،ثʺار لؔل مʛȞر ثلاثةلفʟʴ الʲʺار Ǽʺعʙل  شهȄʛاً  مʛةأشهʛ تʦ سʖʴ عʻʽات ȞʷǼل دورȑ  6لʺʙة 

ʚلʥ مʨʱʴاها مʧ حʺʠ  ونॼʶة الʺʨاد الʸلॼة الʚائॼة الؔلॽة والʨʺʴضةفي جʨدة الʲʺار مʧ خلال تقʙیʛ صلابʱها    ʥ.سʨȞرॽȃلأاالؔلॽة وؗ

- ʧȄʜʵت ʦ6كʺا ت Șادیʻها  صʻل(6سعة ؗل مʙعʺǼ و3كغ ʙاهʷار الʺʲل Șادیʻلؔل  3ص  Șادیʻمعاملةص  ( ʛʽف دراسة تأثʙبه
ʧȄʜʵʱ نهاǽة الو الʧȄʜʵʱ الʺʛʰد، وذلʥ مʧ خلال وزن الʲʺار في بʙاǽة قʙ الॽʰʢعي Ǽالʨزن والفقʙ الʺʢلȘ للʲʺار خلال فالʺعاملات في ال

  ومʛاॼʀة الʲʺار ȞʷǼل دورȑ لإزالة الʱالف مʻها.

  

3-3  ʝائʶʳروسة:الʗʸال  

  : Firmnessالʸʰار  صلاǺة لʙ ʤॻɾ  ّʔغّ̒ ت -

 ʛــــʱومʛʱʽʻʽʰة الǼــــلاʸــــاس الॽʀ ة جهــــازʢاســــʨفــــي ؗــــل معاملــــة ب ʧȄʜʵʱــــال Ǽ مʙʵʱــــʶʺف الʻــــʸثʺــــار لل ʗــــʶــــار لʺʲة الǼــــاس صــــلاॽʀ ʦــــ ت
Penetrometerقاʱʺال ʧʽʰانʳاس على الॽʁاء الʛإج ʦة؛ إذ تʛʺʲال ʧم Ȍسʨʱقع مʨار في مʺʲال ʧي مʺʴء اللʜʳخلال مقاومة ال ʧم ، ʧʽبل

 ʧʽاءتʛالق Ȍسʨʱم ʚة و أخʛʺالله،لؔل ث ʙʰعلي وع) ʙر واحʛȞʺؗ2010(.  

-   ʥʻامʯʻة فॺʴنC  /100(ملغ (ʙʻʶمل عVitamin C :   

ؗل  مʛȞرات مʧ ثلاثلثʻائي ؗلʨرو فʨʻʽل انʙو فʨʻʽل (كاشف تلʺانʝ) 6،2سʨȞرȄʛʡ ʥȃقة الʺعایʛة ॼʸǼغة اتॼع في تقʙیʛ حʺʠ الأ
ʖ عʦǽʙ اللʨن وفȘ الʺعادل ʛؗن الأزرق إلى مʨغة ذات اللॼʸه الʚرته على إرجاع هʙه على قʛیʙقة تقȄʛʡ ʙʺʱمعاملة؛ إذ تعॽة:ة الآت  

  سʨȞرʥॽȃ+ صॼغة تلʺانʝدȑ هʙʽرو حʺʠ الأ >----------سʨȞرʥॽȃ + صॼغة تلʺانʝ حʺʠ الأ

C6H8O6                                                     ن ازرقʨلC6H6O6                 نʨة اللʺǽʙع  

 بة إذ تॽʺؗ ʖʶʴة الفʱʽامʧʽ في الʺʴلʨل حॽʺؗ ʖʶة الॼʸغة الʺʱʶهلؔة في الʺعایʛة، وقʙ تʦ حʶاب ؗʺॽة حʺʠ الاسʨȞرʥॽȃ مقʙر 
  وزن ʡازج وفȘ الॽʸغة:غ 100مغ/

                                X=(t.a.b.0.088/n.e).100                 

  غॽʺؗ :100ة حʺʠ الاسʨȞرʥȃ مغ/Xحʘʽ ان: 
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          tغةॼʸة الȄارॽɺ حॽʴʸمعامل ت :  

          aʦغة(سॼʸل الʨلʴم ʧم ʥهلʱʶʺال ʦʳʴ3: ال(  

          bʦة(سʻʽالʺائي للع ʟلʵʱʶʺالؔلي لل ʦʳʴ3: ال(  

          n ةʻʽ(غ): وزن العʛیʙقʱذة للʨالʺاخ  

          eʦة(سʛذة للʺعایʨشاحة الʺاخʛال ʦʳالله،3: حʙʰ2010)      (علي وع.(  

وتѧم أخѧذ القѧراءات بشѧكل دوري  امعѧة تشѧرين.ج -سم علوم الأغذية فѧي كليѧة الزراعѧةق -تنفيذ كافة التحاليل في مخبر الدراسات العليا تمَّ 
  معاملة خلال فترة التخزين.) بمعدل ثلاث مكررات لكل شهر(مرة كل 

  

  :Statistical Analysisالʲʯلʻل الإحʶائي  4-3

 َّʦة الؔاملة وتॽائʨʷاعات العʢالق ʦॽʺʸم تʙʵُɦاب اسʶة حʺॽʀ  ȑʨʻق معʛأقل ف LSD  Ȑʨʱʶʺال ʙʻ0.05 ع ʧʽس للʺقارنة بʨʱمʦॽʁات الʢ.  

  

  . الʹʯائج والʸʹاقʵة:4

   :Wonderfulالʙمان صʹف  ثʸارلʔ صلاǺة  غʙّ̒اتت1-4 
ʦول رقʙʳال ʧم Ȏان  (1)یُلاح ʙاهʷة لʺعاملة الॼʶʻالǼ ارʺʲال ʖّة لǼفاض صلاʵ ʚʻمʛهʷال ʘالʲا ال ʧȄʜʵʱة الǽى نهاʱوح ʛّʺʱاس ȑʚ6ل 

ʛفاض ذروتها في أشهʵة الانʙش ʗبلغ ʘʽح ،ʛهʷع الǼاʛال  ،ʙاهʷار الʺʲة لॼʶʻالǼ ʗةفؔانǼلاʸ24 درجة ال. ʦ2كغ/س ʺʻʽا ، ب ʗارتفع
ʜʽتفʨق الʲʺار الʺعامل (1)مقارنةً بʲʺار الʷاهʙ. نلاحȎ مʧ الʙʳول رقʦ  الؔالʨʽʶم على الʲʺار الʺعاملة ȞǼلʨرʙȄصلاǼة  ʛؗʱ6%ة ب   ʧم

لʧȄʜʵʱ، في الʷهʛ الʶادس عʙʻ نهاǽة فʛʱة ا 2ؗغ/سʦ 6.9مادة ؗلʨرʙȄ الؔالʨʽʶم على ॽʁǼة الʺعاملات، حʘʽ ؗانʗ أعلى درجة صلاǼة 
  في ثʺار الʷاهʙ. 2ؗغ/سʦ 3.4لغʗ بʻʽʺا ب

ʤول رقʗʱ(1)ال   ʔة لǺات صلاʙʻارتغʸمان ثʙصʹف  الwonderful .دʙʮʸال ʥȂʚʳʯأثʹاء ال  

) ʥȂʚʳʯة الʗمʙ0  )شه 
 

12345 6 Ȋسʦʯʸال 
A 

  

ʗاهʵ5.2  معاملة ال 
 

ab.255.24.84.24  c3.4 4.5   
  
  

 
LSD(0.05)= 

0.3 
ʥȂʚʳʯة الʗم 

ʚʻ ʙؕʯعاملة بʸ2% ال  ʥم
  2Cl Caمادة 

  
  
5.2 

 
  

ab.25 

 
  
5.5 

 
  
5.9 

 
  
6.1 

  
  
6.3 

  
  

b6.4  

  
  
5.8  

 ʚʻ ʙؕʯعاملة بʸ6%ال  ʥم
  2Cl Caمادة 

  
5.2 

 
ab.25  

 
5.7 

 
6 

 
6.5 

  
6.8 

  
a6.9  

  
6 
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 ȊسʦʯʸالB 5.2 5.25.45.65.65.7 5.5     

LSD(0.05)=0.1عاملةʸال ʚʻ ʙؕت LSD(0.05)= 
0.2 

  فʙوق معʹȂʦة والأحʙف الʸʯʱʸعة تʗل على عʗم وجʦد فʙوق معʹȂʦة. الأحʙف الʸفʙدة تʗل على وجʦد

  

( ؗʺʨسـʦ الʜراعـة، عʺلॽـات الʙʵمـة الʺقʙّمـة، الʤـʛوف  مـʧ الʸـفات الॽɺʨʻـة الهامـة وتʱـأثǼ ʛالعʙیـʙ مـʧ العʨامـل الʛمانتُعʙّ صلاǼة ثʺار 
 للʱȞॼـʧʽ الʲʺـار مॼاشـʛةً، وȄعـʨد الʶـʖʰ إلـى الʴʱلـل الʺـائيالʺʻاخॽة، مʨقع الʛʺʲة ودرجة نʹʳها...). تـʵʻفʠ الʸـلاǼة عـادةً Ǽعـʙ قʢـاف 

ʽʱȞȃʨوتʛʰال ʦȄʜفعـل أنـǼ ،ʖـʢـا وقʻʢـاز (قʻRomer, 1982; 1994( ، ـةȄʨلʵر الʙـʳـة للॽʺȄʜلʺهـة الأنʴإضـافةً إلـى ال(Siddiqui and 

)th, 2004Banger ،  ـائج وʱʻال ʧّ̔ـʰق تʨّالʺعاملـة ب تفـ ʜـʽ ʛؗʱ6  % ʧ2مـادة مـClCa   ـة الʺعـاملاتॽʁǼ ـاً علـىȄʨʻـادةفـي معȄز  Ǽة صـلا
الـــȑʚ اقʱـــʛح معاملـــة الʲʺـــار Ǽالؔالʶـــʨʽم Ǽعـــʙ الʸʴـــاد بهـــʙف  ، 2000عـــام  Benavidesمـــا ذؗـــʛه مـــع  وهـــʚا یɦّفـــȘ اثʻـــاء الʵʱـــʧȄʜ الʲʺـــار

 ,.Casero et alالʱقلʽل مʧ تلʧʽ الʲʺار و والʺʴافʤة على صلاǼة الʲʺار أثʻاء الʧȄʜʵʱ. وهʚه الʱʻائج تʱفȘ مع تلʥ الʱي حʸل علʽها 
  ) حʨل أهʺॽة غʺʛ الʲʺار في تʛاكʜʽ مʱʵلفة مʧ الؔالʨʽʶم بهʙف زȄادة الʸلاǼة.(2004

  

2-4  ʥʻامʯʻف ʤॻɾ اتʙّ̒تغC ارʸʰمان صʹف  لʙالWonderful دʙʮʸال ʥȂʚʳʯأثʹاء ال:   

ʧم Ȏنلاح ʦول رقʙʳ(2) ال  ʛد فʨم وجʙع ʧȄʜʵʱة الǽاʙب ʙʻع الʺعاملات عॽʺج ʧʽة بȄʨʻالأولوق مع ʛهʷارتفاعوال Ȏة  ، ونلاحॼʶن
ʧʽامʱʽفC   ّيʳȄرʙل تȞʷǼ ع الʺعاملاتॽʺفي ج ʧʽامʱʽاع فʻʢاص ʜاكʛادة مȄإلى ز ʥفي ذل ʖʰʶد الʨعǽ ʙوق C مʛن ثʺار الʨؗ ʧان م

مʧ  نه ʵǽفʠالʲʺار الʱي لاتعاني ʣاهʛة الؔلاǼ ʥȄʛʱʽȞʺǽالاضافة الى أن ؗلʨرʙȄ الؔالʨʽʶم ǽقلل مʧ سʛعة اكʙʶة حʺʠ الاسʨȞرʥॽȃ لا
ʝفʻʱة الʙى ، شʱادة حȄʜه الʚت هʛʺʱواسʛهʷا الʷع في ثʺار الǼاʛى الʱوح ʙهʛهʷال  ،ʧʽʱَ̔قॼʱʺال ʧʽʱفي الʺعامل ʝامʵلال ʙعǼ ʠفʵʻʱ

ʗان في ؗلٍ مʧ ثʺار الʷاهʙ،  ،مل ع100ʛʽʸ) ملغ/ C )18.6، 19،21.4مʧ فʱʽامʧʽ  أعلى نॼʶة ذلʥ حʱى نهاǽة الʧȄʜʵʱ وؗ
 ʜʽ ʛؗʱار الʺعاملة بʺʲمادة 2%ال ʧ2مCa Cl  ʜʽ ʛؗʱار الʺعاملة بʺʲالي. 6%، والʨʱعلى ال  

Ȏول نلاحʙʳدة في الʨجʨʺال ʦॽʁال ʧد  مʨم وجʙع الʺعاملات، مع عॽʺج ʧʽاني بʲال ʛهʷة الǽاʙى بʱة حȄʨʻق معʛد فʨم وجʙق فعʛ
ʙاهʷار الʺʲة لॼʶʻالǼ ʘالʲال ʛهʷة في الȄʨʻالʺعاملة  معǼ ار الʺعاملةʺʲم. 2%والʨʽʶالؔال ʙȄرʨمادة ؗل ʧم  

ʧʽ معاملة بوجʨد فʛوق معȄʨʻة  ، معالʶادس الʷهʛعلى ॽʁǼة الʺعاملات في  6%تفʨّق الʺعاملة مʧ الʦॽʁ الʨاردة في الʙʳول نلاحȎ و  
ʧʽʱوالʺعامل ʙاهʷم (2-6)%الʨʽʶالؔال ʙȄرʨؗل ʧا لامʺʻʽب ، ʙجʨة تǽأ ʻوق معʛوالف ʙاهʷمعاملة ال ʧʽة بȄʨفي   2% ʺعاملة ʛهʷال

.ʘالʲال   
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 ʤول رقʗʱ(2)ال  ʥʻامʯʻف ʤॻɾ اتʙّ̒تغC  ارʸʰمانلʙصʹف  الWonderful د َّʙʮʸال ʥȂʚʳʯأثʹاء ال.  

 0  مʗة الʥȂʚʳʯ (یʦم)
 

1 2345 6Ȋسʦʯʸال 
A 

  

ʗاهʵمعاملة ال  ab.614 ab.614 17.1ab2.18 18.5 18.6  c.416  16.8    
  
  

 
LSD(0.05)= 

0.5 
ʥȂʚʳʯة الʗم 

ʚʻ ʙؕʯعاملة بʸ2% ال 
 ʥ2مCaCl 

  
  

ab.614  

 
  

ab.614  

 
  

17.4  

 
  

ab3.18 

 
  

18.9  

  
  
19  

 
  

b.318  

  
  

17.3  

ʚʻالʸعاملة ʙؕʯ6% ب  ʥم
2CaCl 

  
ab.614 

 
ab.614  

 
17.9  

 
18.7 

 
20.1  

  
21.4  

 
a.120  

  
18.2  

 ȊسʦʯʸالB 14.6 14.617.5 18.4 19.2 19.7  18.3     

LSD(0.05)=0.3عاملةʸال ʚʻ ʙؕت LSD(0.05)= 
0.2 

  الʸʯʱʸعة تʗل على عʗم وجʦد فʙوق معʹȂʦة.الأحʙف الʸفʙدة تʗل على وجʦد فʙوق معʹȂʦة والأحʙف 

  

 ʧʽامʱʽف ʧة مʛʺʲال Ȑʨʱʴم ʠفʵʻیC اً مع ارتفاعॽʳȄرʙت  ʧȄʜـʵʱة الʙل مـʨـʡارة وʛـʴدرجـة ال(Adias, 1986) ، ةʛـʺʲال Ȑʨـʱʴداد مʜیـ ʙوقـ

ʧʽامʱʽف ʧمC ـةȄʨʽʴقلاب الʱـات الاسـॽار عʺلʛʺʱإلـى اسـ ʥفـي ذلـ ʖʰـʶد الʨعـȄي، وʳȄرʙلٍ تȞʷǼ هاʙعǼ ʠفʵʻʽل ʧȄʜʵʱة الǽاʙفي ب(Zee 

et al., 1991)  دʨعǽ ʙإلى، وق ʖʰʶودة الʛـʰال ʧاجʺـة عـʻار الʛـة أو الأضـॽȞॽانȞॽʺار الʛة أوالأضـॽʰـʶʻـة الȃʨʡʛفـاض الʵان (Lee and 

Kader, 2000)، لا ʛا الأمʚوله .ʧȄʜʵʱها خلال الʽة علʛʢॽʶامل والʨالع ʥع تلॽʺʳǼ ʦȞʴʱال ʧم ʙُّة فـي  بʴضّـʨʺـائج الʱʻدة إلـى الʨـالعȃو

 ʦول رقــʙــʳ(2)ال  ʧʽــامʱʽف ʦॽــʀ ــادةȄز ʙــʳنC  فــيʛالأشــه  ʧȄʜــʵʱال ʧة لالأولــى مــॼــʶʻالǼ،ــع الʺعــاملاتॽʺʳ  ɦّا یʚمــع مــاوهــ Șه.. فــʛذؗــ 
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)2006et al., Sablani (.  اضـح لʺـادةʨال ʛʽـأثʱال Ȏ2ؗʺـا نلاحـCaCl  فـي  ʥॽȃرʨȞة الاسـʙـʶـل اكʽار تقلʛʺʱإلـى اسـ Ȑأد ȑʚالـ ʛالأمـ ،

 ʧʽامʱʽف ʦॽʀ ارتفاعC  ىʱحʛهʷال  ʝامʵور الفعال للʺادة الʙال ʧّ̔ʰا یʚوه ʧȄʜʵاء تʻاراثʺʲال.  

 ʥازجة وذلʢار الʺʲاً هاماً في الʛشʕم ʥॽȃرʨȞالأس ʠʺح ʧار مʺʲال Ȑʨʱʴم ʙعǽمانʛثʺار ال ʜʽʺʱة؛ إذ تॽائʚه الغʱʽʺائ لأهʨʱاحǼ ها على
 اسʙʵʱام مʴالʽل ؗلʨرʙȄ الؔالʨʽʶم أدتإنَ  ، ǼالʺʨʱسȌ حʖʶ الʻʸف   غ100مغ/ 10. 2نॼʶة جʙʽة مʧ حʺʠ الاسʨȞرʥॽȃ حʨالي

Șابʶول الʙʳة في الʴضʨʺائج الʱʻمع ال Șافʨʱا یʚمان، وهʛفي ثʺار ال ʛʽʸادة العȄأشار  .الى زYahia  ونʛأن  )2001(عام  وآخ
نʷاȋ  إلى مʻعȄعȐʜ ذلʥ و سʨȞرʥॽȃ ،الʺʜʵنة مʧ حʺʠ الأ مȐʨʱʴ الʲʺار مʨ ʧرʙȄ الؔالʨʽʶم والʛʽʰʶمʙʽیʧ زادالʺعاملة ʴʺǼلʨل ؗل

ʙʽʶاز.أسʨȞرȃات أ   وؗ

  

  

  الاسʯʹʯاجات والʦʯصॻات: 5.

  ادةȄارزʺʲة الǼم الʺعاملة صلاʨʽʶالؔال ʙȄرʨلȞǼ   ارʺʲد مقارنة بʛʰʺال ʧȄʜʵʱاء الʻاثʙاهʷال . 
  قʨّار تفʺʲالʺعاملة ال ʜʽ ʛؗʱ6% ب  ʧ2 مادةمCaCl ʧة أعلى مǼعلى درجة صلا ȍفاʴاً في الȄʨʻة معॽʁǼ .الʺعاملات 
  ةॼʶارتفاع ن ʧʽامʱʽفC ىʱح ʝامʵال ʛهʷع الʺعاملات الॽʺاً  في جʛʤة ، نʙʶل اكʽم في تقلʨʽʶالؔال ʙȄرʨور ؗلʙل 

ʥॽȃرʨȞالاس. 
 ار الʺعاملةʺʲق الʨّم تفʨʽʶالؔال ʙȄرʨادة ؗلʺǼ  ʙاهʷعلى ثʺار الʧʽامʱʽة أعلى لفʺॽʀ على ȍفاʴفي ال C. 
  ق الʺعاملةʨ6%تف  ʧʽامʱʽة لفʺॽʀ على أعلى ȍفاʴم في الʨʽʶالؔال ʙȄرʨمادة ؗل ʧمC ي بʱوال ʧȄʜʵʱة الǽنها ʙʻع ʗلغ

  مل عʛʽʸ.100مغ/20.1
 الʺعامل Șʽʰʢح تʛʱقǽُ م  6% ةʨʽʶالؔال ʙȄرʨمادة ؗل ʧثʺار م ʧȄʜʵت ʙʻمانعʛالʺعال ʧائج أفʹل مʱى نʢنه أعʨؗ ، 2%املة. 
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Abstract  

content of  and its pulp, Wonderful   on the firmness of 2CaClThe study investigated the influence of 
were used in the stored  2CaClo different concentrations of  Vitamin C during the storage period. Tw
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